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Item

Descricéo do Item

Unidade

Quantidade

Valor
Unitario

Valor  Total
Estimado

Armério para péo,
confeccionado em  ago
carbono com acabamento
em pintura epoxi branca,
capacidade para 20
assadeiras inclusas, cada
uma medindo 70 cm de
comprimento x 58 cm de
largura x 3 cm de altura e
espessura minima de 0,4
mm; distancia minima de 10
cm entre as assadeiras.
Medidas externas do
armério: comprimento de
75,5 cm, largura de 63,5 cm
e altura de 1,92 m.

Unidades

16

R$
2.654,42

R$
42.470,72

Assadeira esteira para pao
francés, confeccionada em
aluminio de alta resisténcia,
com 4 tiras espagadas,
medindo 60 cm  de
comprimento por 40 cm de
largura, altura das tiras
aproximadamente 7 cm,
com fundo perfurado para
melhor circulagéo de calor e
uniformizagdo no
cozimento. Espessura
minima do aluminio: 1,0
mm. Adequada para uso em
padarias e industrias de
panificagdo.

Unidades

48

R$ 61,18

R$ 2.936,64

Assadeira para pao doce,
em aluminio de alta
resisténcia, com dimensées
de 60 cm de comprimento,
40 cm de largura e 3,5 cm
de altura. Produto indicado
para uso industrial, com
espessura minima de
aluminio de 0,6 mm,
acabamento liso, formato
retangular, adequado para
uso profissional em padarias
e industrias de panificacdo.

Unidades

152

R$ 71,88

R$
10.925,76

Avental confeccionado em
PVC forrado, impermeével,
cor branca, com tiras fixas
para amarragao. Dimensées
aproximadas de 120 cm de
comprimento por 70 cm de
largura. Modelo ajustado
para uso industrial e de
protegao.

Unidades

365

R$ 20,57

R$ 7.508,05

ITEM CANCELADO

Balanga eletrbnica de
bioimpedancia com
tecnologia de dupla
frequéncia, com software
profissional e mochila para
transporte. Software com
licenca de 4 anos.
Capacidade méaxima de
pesagem: até 180 kg.
Plataforma de medigao de
35 cm x 32 cm. Realiza
medigdes corporais
integrais e segmentadas,
fornecendo  peso, IMC,
percentual de gordura,
massa muscular, percentual
de 4&gua corporal, taxa
metabdlica basal, idade
metabdlica, faixa etdria
metabdlica (12-90 anos),
massa  6ssea,  gordura
visceral e massa muscular
segmentada. Equipamento
equipado com eletrodos de
metal para calculo do indice
de qualidade muscular.
Alimentagdo por bateria
interna recarregavel,
autonomia préxima a 20
dias, acompanha fonte e
cabo para recarga. Realiza

até 32 medicdes
segmentadas no  corpo
inteiro, possibilitando

monitoramento  detalhado
de alteragbes fisicas e
equilibrio  corporal, com
geragao de relatério
completo para
acompanhamento clinico.

Unidades

17

R$
809,66

R$
13.764,22

Bandeja plastica
confeccionada em
polietileno  branco, com
capacidade para 12 litros.
Dimensées aproximadas:
altura 7,7 cm, largura 36
cm e comprimento 44 cm.
Produto indicado para
armazenamento e
manuseio em ambientes
profissionais e industriais.

Unidades

387

R$ 28,40

R$
10.990,80

Bandeja plastica
confeccionada em
polietileno  branco, com
capacidade para 6 litros.
Dimensdes aproximadas:
altura 6,3 cm, largura 29
cm e comprimento 37 cm.

Unidades

394

R$ 20,10

R$ 7.919,40




Indicada para uso
profissional e industrial.

Carro para transporte de
bandejas e talheres,
confeccionado em
polietileno, com
compartimentos abertos
para armazenar até duas
pilhas contendo entre 180 e
200 bandejas (dimensdes
36x46 cm). Estagao superior
removivel equipada com 12
copos plasticos porta
talheres removiveis
(110x130 mm). Equipado
com rodizios de 5" fixos e
giratdrios, empurrador
lateral e capa plastica
higiénica. Dimensodes
aproximadas: 97 cm de
comprimento, 58 cm de
largura e 105 cm de altura.
Indicado para uso em
cozinhas industriais.

Unidades

39

R$
1.462,15

R$
57.023,85

10

Carro plataforma fabricado
em aco inox AISI 304,
acabamento escovado, com
plataforma lisa reforcada,
alca e estrutura tubular,
equipado com quatro
rodizios, sendo dois com
freio. Capacidade de carga
de 150 kg. Dimensdes: 890
mm de comprimento, 480
mm de largura e altura de
1.000 mm. Ideal para
transporte de mercadorias
e produtos alimenticios em
cozinhas industriais,
restaurantes e setores de
manipulacédo de alimentos.

Unidades

25

R$
1.129,00

R$
28.225,00

11

Catraca torniquete para
controle de acesso,
fabricada em ago carbono
com pintura epoxi ou ago
inoxidavel AISI 304, com
estrutura de alta resisténcia
mecanica. Possui acesso
bidirecional, com carrossel
de trés bragos soldados e
balanceados,  mecanismo
eletromecanico com
sensores de direcao e
sistema de pré-
posicionamento automatico
do rotor. Fluxo médio de 10
a 12 pessoas por minuto.
Liberacdo por sinal de
contato seco em ambos os
sentidos.

Integra mddulo de
reconhecimento facial com
capacidade minima para
3.000 usuéarios, leitura
mesmo com uso de
mascara, tempo de
autenticagéo inferior a 1
segundo e algoritmo de
detecgdo com fungao anti-
spoofing. Possui leitor de
proximidade RFID padrao
13,56 MHz, operagao online
e offline e comunicagao via
TCP/IP, com Wi-Fi 2.4 GHz
opcional. Display colorido
sensivel ao toque. Dados
biométricos  armazenados
com criptografia.

Inclui duas fontes
temporizadas com bateria
interna recarregavel,
garantindo operagdo em
caso de falta de energia,
dois suportes metalicos
para fixacdo dos médulos, e
um acionador de
emergéncia rearmavel para
liberagdo imediata. Deve
permitir operagao
configurével (livre ou
travada) em caso de falha
de energia e destravamento
automatico em
emergéncias.  Compativel
com software de controle
de acesso e geragao de
relatérios.

Composigao do conjunto:

1 Catraca torniquete
bidirecional;

Médulos de
reconhecimento facial com

2 Fontes temporizadas com
bateria;

2 Suportes metalicos;

1 Acionador de emergéncia
rearmavel.

Garantia minima de 12
meses. Instalagdo inclusa,
realizada por técnico
especializado, com
configuragéao, testes e
suporte durante o periodo
de garantia.

Unidades

17

R$
12.184,98

R$
207.144,66

Catraca torniquete para
controle de acesso,
fabricada em ago carbono
com pintura epoxi ou ago
inoxidavel AISI 304, com
estrutura de alta resisténcia
mecanica. Possui acesso
bidirecional, com carrossel
de trés bragos soldados e
balanceados,  mecanismo

eletromecanico com
sensores de direcdo e
sistema de pré-

posicionamento automatico
do rotor. Fluxo médio de 10
a 12 pessoas por minuto.
Liberacdo por sinal de
contato seco em ambos os
sentidos.

Integra mddulo de
reconhecimento facial com
capacidade minima para

3.000 usuérios, leitura
mesmo com uso de
mascara, tempo de

autenticagdo inferior a 1
segundo e algoritmo de
detecgdo com fungao anti-
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spoofing. Possui leitor de
proximidade RFID padrao
13,56 MHz, operagao online
e offline e comunicagao via
TCP/IP, com Wi-Fi 2.4 GHz
opcional. Display colorido
sensivel ao toque. Dados
biométricos  armazenados
com criptografia.

Inclui duas fontes
temporizadas com bateria
interna recarregavel,

garantindo operagdo em
caso de falta de energia,
dois suportes metalicos
para fixacdo dos médulos, e
um acionador de
emergéncia rearmavel para
liberagdo imediata. Deve
permitir operagao
configurével (livre ou
travada) em caso de falha
de energia e destravamento
automatico em
emergéncias.  Compativel
com software de controle
de acesso e geragdo de
relatérios.

Composigao do conjunto:

1 Catraca torniquete
bidirecional;
2 Médulos de
reconhecimento facial com
RFID;

2 Fontes temporizadas com
bateria;

2 Suportes metalicos;

1 Acionador de emergéncia
rearmavel.

Garantia minima de 12
meses. Instalagdo inclusa,
realizada por técnico
especializado, com
configuragéao, testes e
suporte durante o periodo
de garantia.(COTA
RESERVADA PARA ME E
EPP)

Unidades

R$
12.184,98

R$
60.924,90

13

Cilindro elétrico - Cilindro
laminador massas sendo
ideal para produgdo de
massas de lasanhas, paes,
pastéis, pizzas, folhados,
salgados e diversos tipos de
massas como talharim,
tortéi e muito mais. Um
produto 2 em 1 pois, além
de laminar, também corta a
massa. Laminador de
massas com rolos em aco
cromado com 28cm de
aproveitamento e 5,7cm de
didametro. Com voltagem de
110 ou 220 volts.
CARACTERISTICAS -A
abertura reguldvel entre os
rolos vai de Omm até
07mm; Manipulos em PP
para ajuste na espessura da
massa com maior
seguranga e rapidez; -
Possui raspadores para ndo
grudar a massa, mantendo
os rolos limpos durante e
depois da utilizag&o; -Motor
protegido com carenagem
de ABS. antichamas para
maior seguranga do produto
mesmo aquecido; -Permite
laminar 4kg de massa por
hora, proporcionando mais
produgéo em menos tempo;
Base em MDF
antibacteriana  oferecendo
maior durabilidade e
facilidade na limpeza; Pés
emborrachados que
absorvem a vibragdo e nao
derrapam; -Motor de 1/4 CV
de alta performance,
evitando que o trabalho se
torne cansativo e
prolongado; FICHA TECNICA
-Produto certificado pelo
INMETRO; - Voltagem: 110
ou 220 volts; -Motor: 1/4CV
(184  Watts);  -Poténcia
nominal: 400W (220 volts)
W.

Unidades

12

R$
5.988,59

R$
71.863,08

14

Colher para caldeirdo tipo
remo, confeccionada em
polietileno homologado pela
Anvisa para uso alimentar,
com dimensées
aproximadas de 15 mm de
espessura, 750 mm de
comprimento e 10 mm de
largura. Produto indicado
para manipulacdo segura
de alimentos em cozinhas
profissionais, restaurantes,
padarias, lanchonetes,
bares e uso doméstico.

Unidades

95

R$
120,90

R$
11.485,50

15

Controle de acesso
eletronico com trés formas
de identificagdo: biometria,
proximidade e  senha.
Capacidade para cadastro
de, no minimo, 200.000
usuarios e 6.000 digitais em
modo stand alone.
Comunicagao via rede com
operagao online e off-line,
incluindo software
embarcado para
gerenciamento de regras e
relatdrios de acesso.
Interfaces de comunicagéao:
Ethernet, USB e RS485.
Alimentagao por  fonte
externa de 12V DC.
Consumo nominal maximo
de 2,4W (200mA).
Dimensdes aproximadas: 95
mm (altura) x 100 mm
(largura) x 36 mm
(profundidade). Incluséo de
plugin para funcionalidades
adicionais conforme
especificagao técnica
detalhada. Garantia minima
de 12 meses contra defeitos
de fabricagao.

Unidades

47

R$
1.317,01

R$
61.899,47
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Cuba gastronémica

perfurada, fabricada
integralmente em ago
inoxidavel AlSI 304,

conforme norma EN 631-1,
adequada para uso em
forno combinado.
Dimensdes: 530 mm de
comprimento, 325 mm de
largura e 65 mm de altura,
padrédo GN compativel com
fornos e equipamentos
gastrondmicos. Indicada
para preparo de alimentos
que nao requerem retengéo
de liquidos. Acabamento
escovado e bordas
reforcadas  para maior
resisténcia.

Unidades

62

R$
149,89

R$ 9.293,18

17

Descascador de legumes
industrial, com capacidade
para 10 kg e potencial de
producado de até 200 kg/h,
operando em tensdo de
220V. Equipamento dotado
de sistema de seguranga
que impede o
funcionamento enquanto a
maquina estiver aberta,
além de dispositivo anti-
rearme que bloqueia o
ligamento automético apés
desligamentos provocados
por queda de energia,
assegurando a protecédo do
operador. Garantia minima
de 12 meses.

Unidades

20

R$
3.740,08

R$
74.801,60

18

Divisora de coluna para
massa alimenticia, com
acabamento em pintura
epoxi e acionamento
manual por alavanca. Altura
de aproximadamente 0,94
metro, com 30 divisérias
para corte uniforme.
Navalha fabricada em ago e
revestida de teflon com
propriedades antiaderentes.
Comprimento de 0,50 m,
largura de 0,83 m. Estrutura
em acgo carbono fundido,
acompanha tampa e mesa.
Peso aproximado de 168 kg.
Indicado para produgao
industrial com uniformidade
e eficiéncia no corte de
massas.

Unidades

10

R$
3.549,63

R$
35.496,30

19

Exaustor industrial axial
com didmetro nominal de
40 cm, carcaca fabricada
em aco inoxidavel ou ago
carbono com acabamento
anticorrosivo, equipado com
motor elétrico blindado IP-
55 ou superior, adequado
para operacdo continua.
Vazdo minima de ar de
3.000 ma/h, rotacao
compativel com o diametro
e poténcia minima de 1/4
CV. Grade de protecdo
frontal e traseira conforme
normas de  seguranca.
Hélice metélica balanceada
com no minimo 3 pés. Nivel
de ruido compativel com
operagdo industrial, com
limite maximo de 75 dB a 1
metro. Tensdo de
alimentagao 220 V. Indicado
para ventilacdo e exaustdo
de ambientes industriais e
comerciais. Garantia
minima de 12 meses.

Unidades

63

R$
364,53

R$
22.965,39

20

Fogdo industrial com 2
queimadores  tipo  tripla
chama, poténcia minima de
5,0 kW por queimador,
equipado com duplo
controle de chama.
Estrutura fabricada em aco
carbono com pintura
resistente a altas
temperaturas. Mesa em aco
esmaltado, com bandeja
coletora de residuos
removivel. Grades
confeccionadas em ferro
fundido, extra largas, com
no minimo 6 pontos de
apoio, adequadas para
panelas de grande porte.
Possui pés removiveis que
permitem utilizagdo sobre
bancada ou no piso.
Acionamento por ignigao
manual. Alimentacdo por
GLP, pressdo de operagdo
de 2,8 kPa. Garantia minima
de 12 meses.

Unidades

25

R$
735,00

R$
18.375,00

21

Fonte carregadora para
bateria 12v, com
alimentagdo automatica de
100V a 230V, 60Hz. Saida
de 13V com corrente
maxima de 1,2A.
Indicadores luminosos para
alimentagdo e sobrecarga.
Controle de corrente
maéaxima de saida de 700mA.
Caixa confeccionada em
material plastico ABS, com
alojamento para bateria
12V 7Ah. Protecdo contra
inversdo de polaridade da
bateria e contra curto-
circuito.

Unidades

29

R$
550,40

R$
15.961,60

Forno combinado
programavel trifdsico com
capacidade para 11 GN's
padréo 1/1, com operagéo
por ar seco, vapor e modo
combinado. Faixa de
temperatura ajustavel de
30°C a 270°C, com sistema
de conveccgéo de ar forcado

para distribuicao
homogénea do calor.
Construido em aco

inoxidavel AISI 430 e AISI
304, com porta em vidro
duplo para redugao de
perda térmica. Possui
sistema de seguranca qui

e
interrompe o
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funcionamento do
ventilador ao abrir a porta.
Equipado com painel digital
programavel, contendo no
minimo 12 modos  de
cocgdo, incluindo: ar seco,
vapor, combinado,
regeneragao e
descongelamento. Possui
sistema  automatico  de
limpeza programavel.
Acompanha cavalete em
aco inox e conjunto de 11
GN’s 1/1.

Capacidade estimada para
atendimento de até 500
refeigdes, conforme carga e
tipos de preparos.
Alimentagao elétrica
trifdsica (220 V ou 380 V,
conforme instalagao).
Dimensées aproximadas:
850 mm (largura), 875 mm
(profundidade) e 1.172 mm
(altura), atingindo 1.920
mm com cavalete. Peso
aproximado de 138 kg.
Acompanha instalagdo e
treinamento operacional
realizados  por  técnico
especializado. Garantia
minima de 12 meses.

Unidades

14

R$
46.215,00

R$
647.010,00

23

Forno combinado
programavel trifdsico com
capacidade para 11 GN's
padrédo 1/1, com operacédo
por ar seco, vapor e modo
combinado. Faixa de
temperatura ajustdvel de
30°C a 270°C, com sistema
de convecgao de ar forgado
para distribuicao
homogénea do calor.
Construido em ago
inoxidavel AISI 430 e AISI
304, com porta em vidro
duplo para reducdo de
perda  térmica.  Possui
sistema de seguranca que
interrompe o
funcionamento do
ventilador ao abrir a porta.
Equipado com painel digital
programavel, contendo no
minimo 12 modos de
coccdo, incluindo: ar seco,
vapor, combinado,
regeneragao e
descongelamento. Possui
sistema  automatico  de
limpeza programavel.
Acompanha cavalete em
ago inox e conjunto de 11
GN’s 1/1.

Capacidade estimada para
atendimento de até 500
refeigdes, conforme carga e
tipos de preparos.
Alimentacao elétrica
trifésica (220 V ou 380 V,
conforme instalagao).
Dimensdes aproximadas:
850 mm (largura), 875 mm
(profundidade) e 1.172 mm
(altura), atingindo 1.920
mm com cavalete. Peso
aproximado de 138 kg.
Acompanha instalagdo e
treinamento operacional
realizados por técnico
especializado. Garantia
minima de 12 meses. (COTA
RESERVADA PARA ME E
EPP)

Unidades

R$
46.215,00

R$
46.215,00

24

Forno turbo a gas com
capacidade para 8
assadeiras (inclusas)

com dimensdes
aproximadas para
assadeiras entre 40x60 cm
a 60x80 cm. Opera com
voltagem de 220 V,
em baixa presséo.
Dimensdes

externas aproximadas: 1040
mm (L) x 2000 mm (A)
x 1500 mm (P). Porta
fabricada em ago
carbono com visor de vidro
temperado resistente,
proporcionando seguranca
e facil visualizagao interna.
Capacidade de
producao estimada para até
300 paes por
fornada. Construgao em ago
carbono SAE 1020, com
pintura interna em aluminio
atdxico e pintura
externa em epoxi
eletrostético (pintura a pd),
conferindo protecao e

facilidade de limpeza.
Isolamento térmico em &
de rocha para

eficiéncia energética. Painel
eletrénico com

controlador digital de
temperatura, com faixa
de operacdo até 250°C.
Vedagéo em perfil
de borracha que garante
vedagdo eficaz entre porta
e vidro. Equipado
com rodizios para facilitar o
deslocamento.

Itens inclusos: forno turbo, 8

(oito) assadeiras
compativeis, manual de
instrugoes. Garantia
minima de 12

meses. Referéncia técnica:
modelo similar ao G-Paniz
FTG 300 ou equivalente na
qualidade.

Unidades

R$
11.995,42

R$
83.967,94

Freezer  horizontal para
conservagao e
congelamento de alimentos,
com capacidade minima de
534 litros.  Alimentagado
elétrica 220 V, 60 Hz
Degelo manual. Possui duas
portas  superiores  com
vedagdo adequada para
baixa temperatura.
Capacidade minima de
congelamento de 24 kg em
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24 horas. Equipado com
funcdo de congelamento
répido seleciondvel pelo
usuario.

Possui dreno frontal para
escoamento de &gua no
degelo, cabine interna com
revestimento apropriado
para baixas temperaturas,
pés com rodizios para
movimentagao e dois
modos de operagao:
refrigerador ou freezer, de
acordo com selegao no
painel de controle.
Temperatura minima de
operagao: -18°C ou inferior.
Utiliza gés  refrigerante
ecoldgico R600a ou
equivalente. Compressor
hermético.

**Classificagdo  energética
Procel categoria “A".
Garantia minima de 12
meses contra defeitos de
fabricacao

Unidades

37

R$
4.429,64

R$
163.896,68

26

Freezer  horizontal para
conservagao e
congelamento de alimentos,
com capacidade minima de
534 litros.  Alimentagédo
elétrica 220 V, 60 Hz.
Degelo manual. Possui duas
portas  superiores  com
vedacdo adequada para
baixa temperatura.
Capacidade minima de
congelamento de 24 kg em
24 horas. Equipado com
funcédo de congelamento
rapido  selecionavel pelo
usudrio.

Possui dreno frontal para
escoamento de &gua no
degelo, cabine interna com
revestimento apropriado
para baixas temperaturas,
pés com rodizios para
movimentacéo e dois
modos de operagdo:
refrigerador ou freezer, de
acordo com selecdo no
painel de controle.
Temperatura minima de
operagao: -18°C ou inferior.
Utiliza gas refrigerante
ecolégico R600a ou
equivalente. Compressor
hermético.

**Classificagdo  energética
Procel categoria “A”.

Garantia minima de 12
meses contra defeitos de
fabricacdo (COTA
RESERVADA PARA ME E
EPP)

Unidades

R$
4.429,64

R$
35.437,12

27

Fritadeira Air Fryer de duplo
cesto com capacidade total
de 9 litros (dois cestos de
4,5 litros cada), poténcia
nominal de 2100 W e
voltagem de 220 V. Os
cestos sdo removiveis e
possuem revestimento
antiaderente, permitindo
facilidade na limpeza e
seguranca no  uso.

equipamento possui fungoes
avancadas como  zona
dupla, cozinheiro duplo e

sincronizagao, que
permitem cozinhar
diferentes alimentos
simultaneamente. Painel

digital LED com 11
programas predefinidos,
temporizador ajustavel até
60 minutos e controle de
temperatura entre 35°C e
200°C. Ideal para preparo
saudével e rapido de
variados alimentos,
garantindo  eficiéncia e
autonomia.

Unidades

32

R$
857,65

R$
27.444,80

28

Grelha modelo GN 1/1,
compativel com  fornos
combinados industriais.
Dimensdes aproximadas:
535 mm de comprimento x
325 mm de largura.
Fabricada em ago inoxidavel
AISI 304, resistente a
corrosdo e de facil
higienizagdo. Ideal para
preparo de carnes assadas,
grelhados e como suporte
para outros utensilios no
interior do forno. Produto
com acabamento  em
arame sdlido, apresenta
durabilidade e seguranga
para uso profissional em
cozinhas industriais.

Unidades

107

R$
198,66

R$
21.256,62

29

Lavadora de alta pressao
elétrica, equipada com
motor de indugdo, poténcia
minima de 1700 W,
alimentacdo 220 V, presséo
méxima de 2100 PSI e
vazéo minima de 360 litros
por hora. Possui sistema
Stop Total que interrompe
automaticamente o fluxo de
agua e desliga o motor ao
soltar o gatilho. Classe de
isolacao elétrica I,
frequéncia de 60 Hz.

Acompanha mangueira de
alta pressdo com no minimo
5 metros, cabo elétrico de
ao menos 5 metros, pistola
com trava de seguranca,
lanca com conexao
adequada, bico regulavel
(jato concentrado e leque),
bico de alta rotagdo,
aplicador de detergente e
filtro de agua. Bomba axial
com cabecote metdlico e
pistées em ago inox.

Estrutura com rodas para
transporte, alga removivel,
suporte para acessorios e
botdo de acionamento de

Unidades

18

R$
1.432,27

R$
25.780,86




facil acesso. Dimensdes
aproximadas de até 30 cm
(largura), 76 cm (altura) e
29 cm (profundidade). Peso
maéximo de 15 kg (bruto).
Deve possuir certificacdo
INMETRO vigente. Garantia
minima de 12 meses.

30

Kit Conjunto Gn's Forno
Combinado 11 Gn's. Grelha
Forno  Combinado:Material
em ago inoxidavel com

tamanho padréo
internacional, compativel
com todos os fornos
combinados. Utilizada
principalmente no preparo
de carnes assadas,

grelhados ou como suporte
para outros utensilios no
interior do forno.Modelo: Gn
1/1 Dimensdo: 535x325
mm, Material: Ago
inoxidavel. Cuba
gastrondmica Perfurada e
lisa GN 1/1 x 65mm sem
algas. Produzida totalmente
em acgo inoxidavel de alta
qualidade. Lisa inox 430.
Comprimento: 530 mm.
Largura: 325 mm. Altura: 65
mm. CUBA GNS - sem alga -
11 Peso(Kg): 1,017.
Comprimento: 53 cm.
Largura: 32,5 cm. Altura: 10
cm. Cap. ML 14000.
Material: ago inoxidavel.

Unidades

13

R$
1.494,60

R$
19.429,80

31

Lavadora  industrial  de
lougas e utensilios, com
capacidade minima de
higienizagao de 1.000
pratos por hora, utilizando
aproximadamente 3 litros
de &gua por ciclo. Deve
operar com ciclos
programéaveis entre 60 e
120 segundos. Capacidade
mecéanica minima de 28
gavetas por hora.
Capacidade minima por
gaveta: 18 pratos, ou 36
copos, ou 240 talheres, ou
49  xicaras de  café.
Estrutura fabricada em aco
inoxidavel AlSI 304,
equipada com bragos
giratérios  superiores e
inferiores para lavagem e
enxague. Possui
termometros independentes
para monitoramento da
temperatura de lavagem
(55° a 65°C) e da agua de
enxague (80° a 95°C), com
aquecedor e moto-bomba
incorporados.

Opera com fungdes
automaticas de controle de
tempo de ciclo, nivel da
solugdo do tanque e
temperatura. Deve possuir
painel com teclas de
liga/desliga, operacdo e
selegao de tempo. Abertura
superior (cap6) com acesso
total a &rea interna. Ciclo
iniciado  automaticamente
ao fechar a porta. Possui
aviso sonoro de finalizagéo
do ciclo, com opcdo de
desativagao.

**Voltagem: 220 V.

Consumo aproximado de
agua: 3 litros por ciclo.**

Acompanha o0s seguintes
acessorios:

2 gavetas para copos e
talheres (aprox. 500 x 500
x 100 mm)

2 gavetas para pratos e
bandejas (aprox. 500 x 500
x 100 mm)

Mesa auxiliar em ago inox
para ambos os lados
Garantia minima: 12 meses
contra defeitos de
fabricagao.

Unidades

13

R$
26.468,16

R$
344.086,08

32

Lavadora industrial  de
lougas e utensilios, com
capacidade minima de
higienizagao de 1.000
pratos por hora, utilizando
aproximadamente 3 litros
de &gua por ciclo. Deve
operar com ciclos
programéaveis entre 60 e
120 segundos. Capacidade
mecéanica minima de 28
gavetas por hora.
Capacidade minima por
gaveta: 18 pratos, ou 36
copos, ou 240 talheres, ou
49  xicaras de  café.
Estrutura fabricada em aco
inoxidavel AlSI 304,
equipada com bragos
giratérios  superiores e
inferiores para lavagem e
enxague. Possui
term6metros independentes
para monitoramento da
temperatura de lavagem
(55° a 65°C) e da agua de
enxague (80° a 95°C), com
aquecedor e moto-bomba
incorporados.

Opera com fungoes
automaticas de controle de
tempo de ciclo, nivel da
solugdo do tanque e
temperatura. Deve possuir
painel com teclas de
liga/desliga, operacdo e
selegao de tempo. Abertura
superior (cap6) com acesso
total a &rea interna. Ciclo
iniciado  automaticamente
ao fechar a porta. Possui
aviso sonoro de finalizagéo
do ciclo, com opcao de
desativagao.

**Voltagem: 220 V.

Unidades

R$
26.468,16

R$
52.936,32




Consumo aproximado de
agua: 3 litros por ciclo.**

Acompanha o0s seguintes
acessorios:

2 gavetas para copos e
talheres (aprox. 500 x 500
x 100 mm)

2 gavetas para pratos e
bandejas (aprox. 500 x 500
x 100 mm)

Mesa auxiliar em aco inox
para ambos os lados

Garantia minima: 12 meses
contra defeitos de
fabricacdo. (COTA

RESERVADA PARA ME E

33

Liquidificador industrial de
alta rotagé&o, com
capacidade nominal minima
de 2 litros, copo em aco
inoxidavel removivel com
tampa em material atéxico
com abertura para adicdo
de ingredientes.

. Tenséo de
alimentagdo: 220 V,
50/60 Hz

. Poténcia minima do
motor: 900 W (ou 1,0
CV), alta rotagao

. Rotagado minima:
18.000 rpm

. Corpo e copo em ago
inoxidavel, adequado
para uso profissional
em cozinhas
industriais, lanchonetes
e restaurantes

. Sistema de
acionamento com
chave liga/desliga
(podendo incluir fungao
pulsar)

. Base com pés
antiderrapantes  para
maior estabilidade

. Dimensées
aproximadas: 200 mm
(largura) x 200 mm
(profundidade) x 420
mm (altura) ou
equivalente

. Equipamento
adequado para
preparo de  sucos,
vitaminas, molhos e
similares  em  uso
continuo leve a
moderado

Garantia minima: 12 meses
contra defeitos de
fabricagao

Unidades

30

R$
600,00

R$
18.000,00

34

Liquidificador industrial de
alta rotacdo, capacidade
nominal minima de 8 litros,
copo em acgo inoxidavel
removivel, apropriado para
uso profissional em cozinhas
industriais, restaurantes e
lanchonetes.

. Tensdo de
alimentagdo: 220 V,
50/60 Hz

. Poténcia minima do
motor: 900 W (ou 1,0
cv)

. Rotagao minima:
18.000 rpm (alta
rotagao)

- Copo em ago
inoxidavel, com tampa
em material atéxico,
com abertura para
adicdo de ingredientes
durante o
funcionamento

. Corpo/base com
estrutura robusta,
equipada com  pés
antiderrapantes  para
garantir estabilidade

. Sistema de
acionamento com, no
minimo, chave
liga/desliga  (podendo
incluir funcéo pulsar ou
seletor de velocidades)

. Indicado para preparo
de sucos, vitaminas,
molhos, cremes e
outras  preparacdes
liquidas ou semiliquidas
em volume elevado

. Dimensodes
aproximadas: 230 mm
de largura, 230 mm de
profundidade e 760
mm de altura,
admitidas variagdes
equivalentes

. Garantia minima: 12
(doze) meses contra
defeitos de fabricagao

Unidades

28

R$
1.135,12

R$
31.783,36

35

Méquina de lavar roupas
capacidade 8 Kg, linha
branca, poténcia 550
W(110/220V). Rotagdo do
motor - Centrifugacdo 750
RPM. Dimensdes
aproximadas: 103,5 x 62 x
67 cm (AxLxP). Peso
aproximado: 40,5 Kg

Unidades

14

R$
1.791,49

R$
25.080,86

MESA DE TRABALHO
INDUSTRIAL / BANCADA DE
APOIO, dimensées de 200
cm (Comprimento) x 70 cm
(Largura) x 90 cm (Altura).
Construida em Aco
Inoxiddvel de liga que
garanta alta resisténcia a
corrosao, oxidagao e
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variagbes térmicas,
compativel com o ambiente
de manipulagédo de
alimentos (Ex: Ligas AISI
201, 304 ou superiores).
Estrutura desmontével para
transporte e montagem.
Possuir 02 (duas) prateleiras
inferiores reforgadas. Pés
com sapatas regulaveis e
niveladoras para garantir
estabilidade. Capacidade de
Carga Minima Total: 400 kg,
distribuidos entre: Minimo
de 300 kg na superficie
superior e Minimo de 100 kg
na prateleira inferior.
Espessura Minima da Chapa
da Mesa: 1,2 mm (ou
superior). Espessura Minima
das Prateleiras: 1,0 mm (ou
superior).

Unidades

56

R$
1.620,00

R$
90.720,00

37

CONJUNTO DE LIMPEZA
MOP FLAT, composto por:
01 (um) Balde com
mecanismo de lavagem
torgéo/secagem
microfibra (camaras
separadas ou sistema
integrado); capacidade total
minima de 4,0 litros; 01
(uma) Haste/Cabo
extensivel em Ago
Inoxidavel (Inox); 01 (uma)
Base Mop Flat  com
dimensbes aproximadas
entre 30 cm e 45 cm; e 02
(dois) Refis de limpeza em
Microfibra (01 instalado +
01 extra). Material de
composigéo predominante:
Plastico/lnox

e
de

Unidades

33

R$
106,00

R$ 3.498,00

38

Multiprocessador  industrial
de alimentos, capacidade
minima de producdo de 180
kg/hora, para fatiar, ralar,
desfiar e corte em
palitos/cubos.  Acompanha
minimo 6 (seis) discos
intercambiaveis.
Especificagbes técnicas
minimas obrigatérias:

. Estrutura e bocal em
aco inoxidavel AISI 304

. Poténcia minima do
motor: 550 W (0,75 CV)

. Rotagdo: 368 RPM
(£10%)

. Bocais de alimentagao:
maior 125 mm, menor
57 mm

. Discos minimos
inclusos: fatiador,
ralador grosso/fino,
desfibrador,
palito/julienne
(tamanhos variados)

. Painel de comando
com interruptor
liga/desliga e protecéo
contra sobrecarga

. Sistema de seguranca:
empurrador incluso,
pés  antiderrapantes,
conformidade NR-12 e
Inmetro

. Dimensodes
aproximadas: 320 mm
(C) x 595 mm (L) x 565
mm (P)

. Peso aproximado: 35
kg

. Tens&o: 220 V /60 Hz /
monoféasico

Garantia minima: 12 (doze)
meses contra defeitos de
fabricagao.

Unidades

15

R$
5.223,36

R$
78.350,40

39

ORGANIZADOR / PORTA-
TALHERES, de formato
cilindrico (redondo).
Fabricado integralmente em
Aco Inoxidavel, liga AISI 304
ou superior, garantindo
resisténcia a corrosdo e
adequado para uso em
ambientes de manipulagao
de alimentos. Dimensdes
aproximadas: 15 cm (Altura)
x 10 cm (Didmetro).

Unidades

57

R$ 75,00

R$ 4.275,00

40

Panela de aluminio tipo
boleada para cozinha
industrial, capacidade
nominal minima de 10 litros,
com alcas laterais
ergondmicas.
Especificagbes técnicas
minimas obrigatérias:

. Material: aluminio puro
com espessura minima
de 3,0 mm (fundo e
laterais)

. Acabamento: polido
externo e interno para
facil limpeza e
higienizagao

. Algas: baquelite
antitérmica ou aco
inoxidavel, fixas e
resistentes a altas
temperaturas

. Dimensées
aproximadas: didametro
superior 28-30 cm,
altura 22-25 cm

. Bordas reforcadas e
formato que permite
empilhamento

. Adequada para
preparo  de feijao,
carnes, caldos e
preparagdes em
volume elevado

. Conformidade com
normas de seguranca
alimentar

Unidades

51

R$
193,31

R$ 9.858,81




(Inmetro/ANVISA)

Garantia minima: 12 meses
contra defeitos de
fabricagao.

41

Panela de fervura em ago
inoxiddvel para cozinha
industrial, capacidade
nominal minima de 20 litros
(carga util).

Especificagbes técnicas
minimas obrigatérias:

. Material: ago inoxidavel
AISI 304 (corpo) ou
AISI 430 (tampa),
espessura minima 1,2
mm (laterais) e 2,0
mm (fundo)

. Acabamento: polido
externo/interno  para
facil higienizacao

. Tampa: ago inoxidavel
com alca tubular
ergondmica e vedagao
adequada

. Algas laterais:
tubulares em ago
inoxidavel,  soldadas,
resistentes a altas
temperaturas

. Dimensdes
aproximadas: diametro
superior  36-40 cm,
altura total 30-35 cm

. Fundo reforgado para
distribuicao térmica
uniforme e
empilhamento seguro

. Adequada para fervura
de massas, caldos,
feijao e preparagées
em grande volume

. Conformidade com
normas de seguranca
alimentar (Portaria MS
326/97, Inmetro)

Garantia minima: 12 meses
contra defeitos de
fabricagao.

Unidades

50

R$
285,00

R$
14.250,00

42

Pegador de massa para
alimentos,  confeccionado
integralmente em ago
inoxidavel préprio para
contato com alimentos, com
cabo longo de
aproximadamente 28 cm,
admitida variagao de
comprimento total entre 26
cm e 30 cm, formato
funcional para servir
massas longas (por
exemplo, bojo dentado ou
tipo concha), acabamento
liso de facil higienizagao,
sem rebarbas ou cantos
vivos, resistente ao uso em
temperaturas elevadas e
compativel com
higienizagdo em maquina
lava-lougas ou processo
equivalente.

Unidades

69

R$ 52,97

R$ 3.654,93

43

Poltrona para uso
corporativo, estrutura em
madeira macica ou
compensada de
reflorestamento com

certificacdo ambiental (FSC,
Cerflor ou equivalente) ou
MDF de alta densidade,
revestimento em tecido de
alta resisténcia a abraséo
(minimo ~ 50.000  ciclos
Martindale) ou  courino
(couro sintético) de primeira
linha com tratamento anti-
manchas, almofadas de
assento e encosto fixas com
espuma injetada de
densidade minima 28 kg/m?
para assento e 23 kg/m3
para encosto, sistema de
sustentacdo com percinta
elastica ou molas,
acabamento com costuras
reforcadas e sem rebarbas,
base e pés em aluminio
com tratamento
anticorrosivo,  capacidade
minima de suporte de 120
kg, conforme requisitos da
ABNT NBR 13962:2006 ou
norma técnica
equivalente. Dimensodes
aproximadas: altura entre
80 cm e 90 cm, largura
entre 80 c¢cm e 90 cm,
profundidade entre 70 cm e
80 cm. Garantia minima de
12 meses contra defeitos de
fabricagao.

Unidades

58

R$
490,00

R$
28.420,00

44

Porta-talheres  escorredor
para cozinha,
confeccionado em  ago
inoxiddvel adequado para
contato com alimentos, com
acabamento liso de facil
higienizag&o, fundo
perfurado ou vazado para
escoamento de agua,
equipado com divisorias
internas (minimo
compartimentos) para
organizacdo de diferentes
tipos de utensilios, com
divisorias efou fundo
removiveis para facilitar
limpeza, resistente a
corrosdo e
oxidacdo. Dimensodes
aproximadas: largura entre
15 cm e 22 cm,
profundidade entre 15 cm e
22 cm, altura entre 15 cm e
20 cm, admitida variagao de
+*2 cm nas medidas.
Garantia minima de 6
meses contra defeitos de
fabricagdo.

Unidades

50

R$
169,90

R$ 8.495,00
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Estante/prateleira para
camara fria de  uso
profissional, confeccionada
em material resistente a
corrosao e adequado para
uso em ambientes de
armazenamento de
alimentos (por exemplo, aco
com pintura epdxi ou
material equivalente),
composta por, no minimo, 4
niveis de prateleiras, cada
nivel com capacidade
minima de carga de 25 kg,
distribuida de forma
uniforme. Prateleiras com
superficie vazada ou
perfurada para escoamento
de liquidos e evitar acimulo
de residuos, de facil
higienizagdo, com cantos
arredondados e sem
rebarbas. Dimensdes
aproximadas de cada
prateleira: largura em torno
de 8 a 9 cm e
profundidade em torno de
40 a 50 cm; véo livre entre
niveis em torno de 40 cm;
altura total da estante em
torno de 1,65 a 1,80 m,
admitida variacao de =5 cm
nas medidas. Sistema de
montagem modular,
permitindo ajuste na altura
dos niveis, e garantia
minima de 12 meses contra
defeitos de fabricacao

Unidades

64

R$
704,44

R$
45.084,16

46

Ralador elétrico industrial
multiuso, adequado para
uso profissional em cozinhas
industriais, padarias e
estabelecimentos de
alimentagao, construido
com estrutura em aco
inoxidéavel de facil
higienizagédo, equipado com
carenagem e bocal em
material resistente, dotado
de sistema de ralacdo por
discos removiveis em ago
inoxidavel, permitindo ralar,
no minimo, queijos duros,
mandioca, coco e vegetais
de textura semelhante.
Capacidade de producédo
minima de 25 kg/h. Motor
elétrico  com poténcia
minima de 1/3 CV, rotacédo
aproximada de 1.600 rpm,
com protegdo adequada e
acionamento por.
interruptor. Equipamento
apoiado em és
antiderrapantes ou sistema
equivalente de estabilidade,
com dispositivos de
protegao que evitem
contato  acidental com
partes méveis. Alimentacao
elétrica em tensdo
compativel com a rede local
(220 V ou bivolt, conforme
necessidade do  6rg&o).
Dimensdes aproximadas do
equipamento: comprimento
em torno de 50 a 60 cm,
largura em torno de 20 a 30
cm, altura em torno de 35 a
45 cm, peso aproximado
entre 10 e 20 kg. Garantia
minima de 6 meses contra
defeitos de fabricacdo.

Unidades

19

R$
2.215,29

R$
42.090,51

47

Ramequim em porcelana
branca, préprio para
contato com  alimentos,
acabamento liso de facil
higienizag&o, bordas
levemente arredondadas e
sem rebarbas, adequado
para porgoes individuais de
alimentos (como
sobremesas, molhos,
condimentos ou mise en
place). Capacidade nominal
aproximada de 100 ml a
150 ml. Dimensdes
aproximadas: diametro
externo entre 8 cm e 9,5
cm e altura entre 4 cm e 5
cm, admitida variagdo de
+0,5 cm. Deve  ser
resistente  a uso em
temperatura de servico de
alimentos quentes e frios e
compativel com
higienizagdo em maquina
lava-lougas ou processo
equivalente

Unidades

1749

R$ 12,12

R$
21.197,88

48

Conjunto para limpeza
profissional, composto por
suporte tipo pega fibra e
fibras abrasivas. Suporte
em plastico resistente
(polipropileno ou
equivalente), com largura
aproximada de 22 cm a 25
cm, dotado de sistema de
fixacdo da fibra (garras,
velcro ou equivalente) que
permita troca rapida e
segura. Cabo em aluminio
ou material equivalente,
reto, com comprimento
aproximado de 1,40 m,
adequado para uso em
limpeza de pisos, rodapés,
paredes e superficies
planas. Acompanha, no
minimo, 10 fibras abrasivas
de alta resisténcia, para
faxina pesada, em formato
retangular, com dimensdes
aproximadas de 10 cm de
largura por 26 cm de
comprimento, compativeis
com o suporte fornecido.

Unidades

80

R$
109,90

R$ 8.792,00

Seladora a vécuo de
bancada para uso
profissional, com estrutura
em aco inoxidavel de facil
higienizagdo e tampa em
material transparente que
permita  visualizagdo do
processo. Equipamento com
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camara de vacuo interna
e duas barras de selagem,
cada uma com
comprimento minimo
de 400 mm, adequadas
para uso com embalagens
plasticas apropriadas para
véacuo (por exemplo, sacos
em nylon/polietileno lisos ou
gofrados). Alimentacao
elétrica em 220 V. Bomba
de véacuo com capacidade
minima de 20 m?h,
permitindo elevado grau de

vacuo adequado a
conservagao de
alimentos. Painel de

controle digital com ajuste
de tempo de vécuo e de
selagem, com ciclo
ajustavel e programagéo de
meméria para diferentes
tipos  de produtos e
espessuras de embalagem,
visando otimizar a
produtividade.  Ciclo de
trabalho compativel com

alta produtividade,
permitindo selagens
consecutivas sem

superaquecimento.

Dimensdes internas da
camara adequadas para
embalagens compativeis
com o comprimento das
barras de selagem.
Estrutura robusta para uso
intensivo  em  cozinhas

industriais, restaurantes,
agougues ou industrias
alimenticias. Garantia

minima de 12 meses contra
defeitos de fabricacdo.

Unidades

19

R$
10.920,61

R$
207.491,59

50

Seladora a véacuo de
bancada para uso
profissional, com estrutura
em ago inoxidavel de facil
higienizacdo e tampa em
material transparente que
permita  visualizagdo do
processo. Equipamento com
camara de vacuo interna
e duas barras de selagem,
cada uma com
comprimento minimo
de 400 mm, adequadas
para uso com embalagens
plasticas apropriadas para
véacuo (por exemplo, sacos
em nylon/polietileno lisos ou
gofrados). Alimentacao
elétrica em 220 V. Bomba
de vacuo com capacidade
minima de 20 m3h,
permitindo elevado grau de

vacuo adequado a
conservagao de
alimentos. Painel de

controle digital com ajuste
de tempo de vécuo e de
selagem, com ciclo
ajustavel e programagéo de
meméria para diferentes
tipos  de produtos e
espessuras de embalagem,
visando otimizar a
produtividade.  Ciclo  de
trabalho compativel com

alta produtividade,
permitindo selagens
consecutivas sem

superaquecimento.

Dimensdes internas da
camara adequadas para
embalagens compativeis
com o comprimento das
barras de selagem.
Estrutura robusta para uso
intensivo  em  cozinhas

industriais, restaurantes,
agougues ou industrias
alimenticias. Garantia

minima de 12 meses contra
defeitos de fabricac&o.
(COTA RESERVADA PARA
ME E EPP)

Unidades

R$
10.920,61

R$
54.603,05

51

Serra-fita de bancada para
agougue, destinada ao corte
de carnes com ou sem
0Ss0s, com estrutura
robusta em ago inoxidavel
ou aco tratado com mesa
em aco inox, de facil
higienizagdo. Equipamento
elétrico 220 V, com motor
de poténcia minima de 0,5
CV, adequado para uso
profissional continuo.
Lamina de serra com
comprimento  aproximado
de 1,70 m a 1,80 m, em aco
de alta resisténcia, largura e
espessura compativeis com
o corte de carnes e 0ssos.
Mesa de trabalho fixa ou
moével em ago inoxidavel,
com érea utl de corte
minima compativel com
pecas de carne de uso
comercial, dotada de
regulador de espessura de
corte e empurrador de
seguranca.  Equipamento
deve possuir dispositivos de
protecdo conforme normas
de seguranca aplicaveis
(como NR-12 ou
equivalente), incluindo
protecbes  nas  partes
moveis e sistemas que
impecam o funcionamento
com portas ou tampas
abertas.  Dimensées  de
bancada compativeis com
uso em agougue
(comprimento, largura e
altura aproximados), peso
adequado para estabilidade
em operagdo. Garantia
minima de 12 meses contra
defeitos de fabricacédo

Unidades

14

R$
3.649,78

R$
51.096,92

Ventilador de parede com
didmetro nominal de 50 cm,
adequado para uso em
ambientes internos  que
demandem boa circulagao
de ar. Alimentacdo elétrica
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bivolt seletiva (127/220 V),
com 3 velocidades
seleciondveis por chave de
controle (de parede,
deslizante ou
equivalente). Grade de
protegao metalica, com
didametro aproximado de 50
cm, com pintura de alta
resisténcia, removivel para
facilitar a limpeza. Hélice
com 6 pas em material
plastico  resistente, com
didmetro aproximado de 40
a 45 cm, projetada para
proporcionar boa vazdo de
ar. Equipamento com

oscilagdo horizontal
automatica e inclinagdo
vertical reguldvel,

permitindo direcionamento
do fluxo de ar. Poténcia
elétrica em torno de 200 W
(1/4 CV), com desempenho
compativel com
ventiladores de parede de
50 cm disponiveis no
mercado, atendendo aos
requisitos de eficiéncia
energética e seguranga
aplicaveis, com certificagao
compulséria junto ao
INMETRO. Garantia minima
de 12 meses contra defeitos
de fabricagéo.

Unidades 55

53

Melanger de bancada com

pedras em granito,
destinado ao
processamento e

refinamento  de  pastas
alimenticias, como massa
de cacau, chocolate e
pastas de oleaginosas
(castanhas, amendoim e
similares), para uso
profissional ou
semi-profissional.
Equipamento composto por
tambor em ago inoxidavel
de facil higienizagao,
equipado com duas pedras
cilindricas em granito de
alta resisténcia e sistema de
ajuste de pressao das
pedras sobre o produto,
permitindo  controle  da
granulometria durante o
processo. Capacidade de
processamento entre 3,5 kg
e 5 kg de massa por ciclo.
Deve ser capaz de refinar
pastas até granulometria
final inferior a 20 micra,
assegurando textura
adequada para chocolate e
pastas finas. Motor elétrico
com poténcia minima em
torno de 1/6 HP (ou
poténcia equivalente)
dimensionado para
operagao continua em baixa
rotacdo, de forma a
possibilitar moagem e
conchagem simultaneas,
com limitagao de
aquecimento excessivo do
produto. Alimentagéo
elétrica em 220 V, com
sistema de acionamento
seguro, protegdo elétrica
adequada e cabo
dimensionado para uso em
ambiente de cozinha ou
laboratério de producdo
alimenticia. Tampa superior
em  material resistente
(preferencialmente
transparente) e removivel,
permitindo inspecao visual
do produto em
processamento e ventilagdo
adequada, sem contato
acidental com partes
méveis. Construgao robusta,
com base estavel para uso
em bancada, de facil
limpeza, superficies lisas e
sem rebarbas, adequada ao
contato com  alimentos.
Garantia minima de 12
meses contra defeitos de
fabricagao.

Unidades 3

R$ R$
354,24 19.483,20
R$ R$
4.123,00 12.369,00

Valor Total Estimado

R$
3.018.031,01

1.2. Em caso de divergéncia entre as especificacées da descricao

dos

itens na tabela deste Termo de Referéncia,

na Nota de

Empenho, no Contrato e/ou na descricdo do Catdlogo de Material

do Governo Federal

(CATMAT),

prevalecerdao as descricoes

especificas de cada item constantes na tabela deste Termo de
Referéncia.

1.3. Os bens objeto desta contratacdo séo caracterizados como comuns,

conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. Serd dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas
reservadas quando forem adjudicados aos licitantes qualificados como
microempresas ou empresas de pequeno porte, ressalvados os casos em
que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as
condicdes do pedido, conforme vier a ser decidido pela Administragao, nos
termos do art. 82, §42 do Decreto n. 8.538, de 2015.

1.5. A empresa vencedora do certame deverd ter ciéncia de que os
materiais deste Termo poderdo ser solicitados em periodos diferentes,
durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

1.6. O objeto desta contratagao nao se enquadra como sendo de bem de

luxo, conforme Decreto n2 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.7. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, na forma

do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.8. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo
aplicadas em relagao a vigéncia da contratagao.

1.9. Estimativas de consumo individualizadas, do érgdo gerenciador e
6rgéo(s) e entidade(s) participante(s):

Item

Descricéo do Item Unidade

Campus
Araguatins

Campus
Araguaina

Campus

Colinas Campus
do Dianopolis
Tocantins

Campus
Formoso
do
Araguaia

Campus
Gurupi

Campus
Lagoa da
Confusado

Campus
Palmas

Campus
Paraiso
do
Tocantins

Campus
Pedro
Afonso

Campus
Porto
Nacional

Campus
Tocantinopolis

Reitoria

Total

Armério para pao,
confeccionado em




ago carbono com
acabamento em
pintura epoxi
branca, capacidade
para 20 assadeiras
inclusas, cada uma
medindo 70 cm de
comprimento x 58
cm de largura x 3
cm de altura e
espessura minima
de 0,4 mm;
distancia minima de
10 cm entre as
assadeiras. Medidas
externas do
armario:

comprimento de
75,5 cm, largura de
63,5 cm e altura de
1,92m.

Unidades

16

Assadeira  esteira
para pao francés,
confeccionada em
aluminio de alta
resisténcia, com 4
tiras espagadas,
medindo 60 cm de
comprimento  por
40 c¢cm de largura,
altura das tiras
aproximadamente
7 cm, com fundo
perfurado para
melhor circulagdo
de calor e
uniformizagéo  no
cozimento.

Espessura minima
do aluminio: 1,0
mm. Adequada
para uso em
padarias e
industrias de
panificagdo.

Unidades

20

10

48

Assadeira para pao
doce, em aluminio
de alta resisténcia,
com dimensées de
60 cm de
comprimento, 40
cm de largura e 3,5
cm  de  altura.
Produto indicado
para uso industrial,
com espessura
minima de aluminio
de 0,6 mm,
acabamento  liso,
formato retangular,
adequado para uso
profissional em
padarias e
industrias de
panificacdo.

Unidades

20

105

10

152

Avental
confeccionado em
PVC forrado,
impermeavel, cor
branca, com tiras
fixas para
amarragao.
Dimensdes
aproximadas de
120 cm de
comprimento  por
70 cm de largura.
Modelo ajustado
para uso industrial
e de protegdo.

Unidades

20

25

100

40

10

100

40

20

365

ITEM CANCELADO

Unidades

39

Balanga eletrénica
de  bioimpedancia
com tecnologia de
dupla frequéncia,
com software
profissional e
mochila para
transporte.
Software com
licenca de 4 anos.
Capacidade
maxima de
pesagem: até 180
kg. Plataforma de
medicdo de 35 cm
x 32 cm. Realiza
medigdes corporais
integrais e
segmentadas,
fornecendo  peso,
IMC, percentual de
gordura, massa
muscular,
percentual de agua
corporal, taxa
metabdlica  basal,
idade metabdlica,
i etéria
(12-90
massa
gordura
e massa

faixa
metabdlica
anos),
6ssea,
visceral
muscular
segmentada.
Equipamento
equipado com
eletrodos de metal
para cdlculo do
indice de qualidade
muscular.
Alimentagao por
bateria interna
recarregavel,
autonomia préxima
a 20 dias,
acompanha fonte e
cabo para recarga.
Realiza até 32

medigdes
segmentadas no
corpo inteiro,

possibilitando
monitoramento
detalhado de
alteragoes fisicas e
equilibrio corporal,
com geracdo de
relatério completo
para

Unidades

17

acompanhamento
clinico.
Bandeja plastica

confeccionada em
polietileno branco,




com capacidade
para 12 litros.
Dimensdes

aproximadas: altura
7,7 cm, largura 36
cm e comprimento
44 cm. Produto
indicado para
armazenamento e
manuseio em
ambientes

profissionais e
industriais.

Unidades

110

10

30

40

25

100

30

Bandeja plastica
confeccionada em
polietileno branco,
com capacidade
para 6 litros.
Dimensdes

aproximadas: altura
6,3 cm, largura 29
cm e comprimento
37 cm. Indicada
para uso
profissional e
industrial.

Unidades

110

10

30

40

30

100

30

Carro para
transporte de
bandejas e
talheres,
confeccionado em
polietileno, com
compartimentos
abertos para
armazenar até
duas pilhas
contendo entre 180
e 200 bandejas
(dimensées  36x46
cm). Estagéo
superior removivel
equipada com 12
copos plasticos
porta talheres
removiveis
(110x130 mm).
Equipado com
rodizios de 5" fixos
e giratérios,
empurrador lateral
e capa plastica
higiénica.
Dimensdes
aproximadas: 97
cm de
comprimento, 58
cm de largura e
105 cm de altura.
Indicado para uso
em cozinhas
industriais.

Unidades

11

39

10

Carro  plataforma
fabricado em aco
inox  AlSI 304,
acabamento
escovado, com
plataforma lisa
reforcada, alca e
estrutura  tubular,
equipado com
quatro rodizios,
sendo dois com
freio. Capacidade
de carga de 150 kg.
Dimensdes: 890
mm de
comprimento, 480
mm de largura e
altura de  1.000
mm. Ideal para
transporte de
mercadorias e
produtos
alimenticios em
cozinhas industriais,
restaurantes e
setores de
manipulagéo de
alimentos.

Unidades

25

11

Catraca torniquete
para controle de
acesso, fabricada
em ago carbono
com pintura epoxi
ou ago inoxidavel
AISI 304, com
estrutura de alta
resisténcia
mecanica.  Possui
acesso bidirecional,
com carrossel de
trés bragos
soldados
balanceados,
mecanismo
eletromecanico
com sensores de
direcdo e sistema
de pré-
posicionamento
automatico do
rotor. Fluxo médio
de 10 a 12 pessoas
por minuto.
Liberacdo por sinal
de contato seco em
ambos os sentidos.
Integra médulo de
reconhecimento
facial com
capacidade minima
para 3.000
usuérios, leitura
mesmo com uso de
mdscara, tempo de
autenticagdo
inferior a 1 segundo
e algoritmo de
detecgdo com
fungao anti-
spoofing. Possui
leitor de
proximidade  RFID
padrdo 13,56 MHz,
operacéo online e
offline e
comunicagao via
TCP/IP, com Wi-Fi
2.4 GHz opcional.
Display colorido
sensivel ao toque.
Dados biométricos
armazenados com
criptografia.

Inclui duas fontes
temporizadas com

Unidades

17




bateria interna
recarregavel,
garantindo
operacéo em caso
de falta de energia,

dois suportes
metélicos para
fixacdo dos
médulos, e um
acionador de
emergéncia
rearmavel para
liberagao imediata.
Deve permitir
operagao

configuravel (livre
ou travada) em
caso de falha de

energia e
destravamento
automatico em

emergéncias.
Compativel com
software de
controle de acesso
e geragao de
relatérios.

Composigao do
conjunto:

1 Catraca
torniquete
bidirecional;

2 Médulos  de
reconhecimento
facial com RFID;
2 Fontes
temporizadas com
bateria;
2

Suportes
metélicos;
1 Acionador de
emergéncia
rearmavel.
Garantia minima de
12 meses.
Instalagdo inclusa,
realizada por.
técnico

especializado, com
configuragao,
testes e suporte
durante o periodo
de garantia.

12

Catraca torniquete
para controle de
acesso, fabricada
em aco carbono
com pintura epoxi
ou ago inoxidavel
AISI 304, com
estrutura de alta
resisténcia
mecénica.  Possui
acesso bidirecional,
com carrossel de
trés bracos
soldados e
balanceados,
mecanismo
eletromecanico
com sensores de
diregéo e sistema
de pré-
posicionamento
automatico do
rotor. Fluxo médio
de 10 a 12 pessoas
por minuto.
Liberagao por sinal
de contato seco em
ambos os sentidos.
Integra mddulo de
reconhecimento

facial com
capacidade minima
para 3.000
usudrios, leitura

mesmo com uso de
mascara, tempo de
autenticagao

inferior a 1 segundo
e algoritmo de

detecgao com
fungéo anti-
spoofing. Possui
leitor de

proximidade  RFID
padrdo 13,56 MHz,
operacao online e
offline e
comunicagdo  via
TCP/IP, com Wi-Fi
2.4 GHz opcional.
Display colorido
sensivel ao toque.
Dados biométricos
armazenados com
criptografia.

Inclui duas fontes
temporizadas com
bateria interna
recarregavel,
garantindo
operagao em caso
de falta de energia,

dois suportes
metélicos para
fixacdo dos
moédulos, e um
acionador de
emergéncia
rearmavel para
liberagdo imediata.
Deve permitir
operagao

configuravel (livre
ou travada) em
caso de falha de

energia e
destravamento
automatico em
emergéncias.
Compativel com
software de

controle de acesso
e geragao de
relatérios.

Composicao do
conjunto:

1 Catraca
torniquete
bidirecional;

2 Moédulos  de
reconhecimento

facial com RFID;
2 Fontes
temporizadas com
bateria;
2 Suportes

Unidades




metélicos;
1 Acionador de

emergéncia
rearmavel.
Garantia minima de
12 meses.
Instalagéo inclusa,
realizada por
técnico

especializado, com
configuragao,
testes e suporte
durante o periodo
de garantia.(COTA
RESERVADA  PARA
ME E EPP)

13

Cilindro elétrico -
Cilindro  laminador
massas sendo ideal
para produgdo de

massas de
lasanhas, paes,
pastéis, pizzas,
folhados, salgados
e diversos tipos de
massas como
talharim, tortéi e
muito  mais. Um

produto 2 em 1
pois, além de

laminar, também
corta a massa.
Laminador de

massas com rolos
em aco cromado
com  28cm  de
aproveitamento e
5,7cm de diametro.
Com voltagem de
110 ou 220 volts.
CARACTERISTICAS -
A abertura
reguldvel entre os
rolos vai de Omm
até 07mm;
Manipulos em PP
para ajuste na

espessura da
massa com maior
seguranca e
rapidez; - Possui

raspadores  para
nao grudar a
massa, mantendo
os rolos limpos
durante e depois da
utilizagdo;  -Motor
protegido com
carenagem de ABS.
antichamas para
maior seguranca do
produto mesmo
aquecido; -Permite
laminar  4kg de
massa por hora,
proporcionando
mais producdo em
menos tempo; Base
em MDF
antibacteriana
oferecendo  maior
durabilidade e
facilidade na
limpeza; Pés
emborrachados
que absorvem a
vibragdo e néo
derrapam; -Motor
de 1/4 CV de alta
performance,
evitando que o
trabalho se torne
cansativo e
prolongado; FICHA
TECNICA  -Produto
certificado pelo
INMETRO; -
Voltagem: 110 ou
220 volts; -Motor:
1/4CV (184 Watts); -
Poténcia nominal:
400W (220 volts)
300W.

Unidades

12

14

Colher para
caldeirdo tipo
remo,
confeccionada em
polietileno
homologado  pela
Anvisa para uso
alimentar, com
dimensdes
aproximadas de 15
mm de espessura,
750 mm de
comprimento e 10
mm de largura.
Produto  indicado
para manipulagao
segura de
alimentos em
cozinhas
profissionais,
restaurantes,
padarias,
lanchonetes, bares
e uso doméstico.

Unidades

16

10

10

20

10

95

15

Controle de acesso
eletrénico com trés
formas de
identificacao:
biometria,
proximidade e
senha. Capacidade
para cadastro de,
no minimo, 200.000
usuérios e 6.000
digitais em modo
stand alone.
Comunicagdo  via
rede com operagéo
online e off-line,
incluindo  software
embarcado para
gerenciamento de
regras e relatorios
de acesso.
Interfaces de
comunicagao:
Ethernet, USB e
RS485. Alimentacao
por fonte externa
de 12v DC.
Consumo  nominal
maximo de 2,4W
(200mA).
Dimensdes

Unidades

25

47




aproximadas: 95
mm (altura) x 100
mm (largura) x 36
mm (profundidade).
Inclusédo de plugin
para
funcionalidades
adicionais
conforme
especificagao
técnica detalhada.
Garantia minima de
12 meses contra

16

defeitos de
fabricagao.

Cuba gastrondomica
perfurada,
fabricada

integralmente em
aco inoxidavel AISI
304, conforme
norma EN 631-1,
adequada para uso
em

forno
combinado.
Dimensdes: 530
mm d

e
comprimento, 325
mm de largura e 65
mm de altura,
padrao GN
compativel com
fornos e
equipamentos
gastronémicos.
Indicada para
preparo de
alimentos que néo
requerem retengéo
de liquidos.
Acabamento
escovado e bordas
reforcadas para
maior resisténcia.

Unidades

20

10

10

62

17

Descascador de
legumes industrial,
com capacidade
para 10 kg e
potencial de
produgdo de até
200 kg/h, operando
em tenséo de 220V.
Equipamento
dotado de sistema
de seguranca que
impede
funcionamento
enquanto

maquina estiver
aberta, além de
dispositivo anti-
rearme que
bloqueia o
ligamento
automatico apos
desligamentos
provocados por
queda de energia,
assegurando a
protegao do
operador. Garantia
minima  de 12
meses.

Unidades

20

18

Divisora de coluna
para massa
alimenticia, com
acabamento em
pintura epéxi e
acionamento
manual por
alavanca. Altura de
aproximadamente
0,94 metro, com 30
divisérias para
corte uniforme.
Navalha fabricada
em aco e revestida
de teflon com
propriedades
antiaderentes.
Comprimento de
0,50 m, largura de
0,83 m. Estrutura
em ago carbono
fundido,
acompanha tampa
e mesa. Peso
aproximado de 168
kg. Indicado para
producao industrial
com uniformidade
e eficiéncia no
corte de massas.

Unidades

10

19

Exaustor industrial
axial com diametro
nominal de 40 cm,
carcaca fabricada
em aco inoxidavel
ou ago carbono
com  acabamento
anticorrosivo,
equipado com
motor elétrico
blindado IP-55 ou
superior, adequado
para operagao
continua. Vazéo
minima de ar de
3.000 m3¥h, rotacao
compativel com o
diametro e
poténcia minima de
1/4 CV. Grade de
protegao frontal e
traseira conforme
normas de
seguranga. Hélice
metélica
balanceada com no
minimo 3 pés. Nivel
de ruido compativel
com operacao
industrial, com
limite maximo de
75 dB a 1 metro.

Tenséo de
alimentagao 220 V.
Indicado para
ventilacdo e
exaustao de
ambientes
industriais e
comerciais.

Garantia minima de
12 meses.

Unidades

10

10

63

Fogdo industrial




20

com 2 queimadores
tipo tripla chama,
poténcia minima de
5,0 kw por
queimador,
equipado com
duplo controle de
chama.  Estrutura
fabricada em aco
carbono com
pintura resistente a
altas temperaturas.
Mesa em aco
esmaltado, com
bandeja coletora de
residuos removivel.
Grades
confeccionadas em
ferro fundido, extra
largas, com no
minimo 6 pontos de
apoio, adequadas
para panelas de

grande porte.
Possui pés
removiveis que

permitem utilizacao
sobre bancada ou
no piso.
Acionamento  por
ignicao manual.
Alimentagao por
GLP, pressao de
operacdo de 2,8
kPa. Garantia
minima  de 12
meses.

Unidades

25

21

Fonte carregadora
para bateria 12V,
com alimentagdo
automatica de
100V a 230V, 60Hz.
Saida de 13V com

corrente  maxima
de 1,2A.
Indicadores

luminosos para
alimentagao e
sobrecarga.

Controle de
corrente  maxima

de saida de 700mA.
Caixa
confeccionada em
material plastico
ABS, com
alojamento para
bateria 12V 7Ah.
Protegao contra
inversao de
polaridade da
bateria e contra
curto-circuito.

Unidades

29

22

Forno  combinado
programavel

trifasico com
capacidade para 11
GN’s padrao 1/1,
com operagao por
ar seco, vapor e
modo  combinado.
Faixa de
temperatura

ajustavel de 30°C a
270°C, com sistema
de conveccéo de ar

forgado para
distribuigao
homogénea do

calor.  Construido
em ago inoxidavel
AISI 430 e AISI 304,
com porta em vidro
duplo para redugdo
de perda térmica.
Possui sistema de
seguranca que
interrompe o
funcionamento do
ventilador ao abrir

a porta.

Equipado com
painel digital
programavel,
contendo no
minimo 12 modos
de cocgao,

incluindo: ar seco,
vapor, combinado,
regeneragao e
descongelamento.
Possui sistema
automatico de
limpeza
programavel.
Acompanha
cavalete em aco
inox e conjunto de
11GN's 1/1.
Capacidade
estimada para
atendimento de até
500 refeigdes,
conforme carga e
tipos de preparos.
Alimentagao
elétrica trifasica
(220 V ou 380 V,
conforme
instalagdo).
Dimensdes
aproximadas: 850
mm (largura), 875
mm (profundidade)
e 1172 mm
(altura), atingindo
1.920 mm com
cavalete. Peso
aproximado de 138

kg.

Acompanha
instalacao e
treinamento
operacional
realizados por
técnico
especializado.
Garantia minima de
12 meses.

Unidades

14

Forno  combinado
programavel

trifasico com
capacidade para 11
GN’s padrao 1/1,
com operagéo por
ar seco, vapor e
modo  combinado.




23

Faixa de
temperatura

ajustavel de 30°C a
270°C, com sistema
de conveccéo de ar

forgado para
distribuigao
homogénea do

calor.  Construido
em ago inoxidavel
AISI 430 e AISI 304,
com porta em vidro
duplo para redugdo
de perda térmica.
Possui sistema de
seguranca que
interrompe o
funcionamento do
ventilador ao abrir

a porta.

Equipado com
painel digital
programavel,
contendo no
minimo 12 modos
de cocgao,

incluindo: ar seco,
vapor, combinado,
regeneragao e
descongelamento.
Possui sistema
automatico de
limpeza
programavel.
Acompanha
cavalete em aco
inox e conjunto de
11GN's 1/1.
Capacidade
estimada para
atendimento de até
500 refeigdes,
conforme carga e
tipos de preparos.
Alimentagao
elétrica trifasica
(220 V ou 380 V,
conforme
instalagdo).
Dimensdes
aproximadas: 850
mm (largura), 875
mm (profundidade)
e 1172 mm
(altura), atingindo
1.920 mm com
cavalete. Peso
aproximado de 138

kg.

Acompanha
instalacao e
treinamento
operacional
realizados por
técnico
especializado.
Garantia minima de
12 meses. (COTA
RESERVADA  PARA
ME E EPP)

Unidades

24

Forno turbo a gés
com capacidade
para 8 assadeiras
(inclusas) com
dimensdes
aproximadas para
assadeiras entre
40x60 cm a 60x80
cm. Opera com
voltagem de 220 V,
em baixa pressao.
Dimensdes
externas
aproximadas: 1040
mm (L) x 2000 mm
(A) x 1500 mm (P).
Porta fabricada em
aco carbono com
visor  de  vidro
temperado
resistente,
proporcionando
seguranga e facil
visualizagéo
interna. Capacidade
de produgao
estimada para até
300 paes por
fornada.
Construgdo em ago
carbono SAE 1020,
com pintura interna
em aluminio
atéxico e pintura
externa em epoxi
eletrostético
(pintura a  pd),

conferindo
protecao e
facilidade de

limpeza. Isolamento
térmico em 1& de

rocha para
eficiéncia

energética. Painel
eletrénico com

controlador  digital
de temperatura,
com faixa de
operagao até
250°C. Vedagao em
perfil de borracha

que garante
vedagao eficaz
entre porta e vidro.
Equipado com
rodizios para
facilitar o

deslocamento.
Itens inclusos: forno
turbo, 8  (oito)
assadeiras
compativeis,
manual de
instrugoes. Garantia
minima de 12
meses. Referéncia
técnica: modelo
similar ao G-Paniz
FTG 300 ou
equivalente na
qualidade.

Unidades

Freezer horizontal
para conservagéo e
congelamento  de
alimentos, com
capacidade minima
de 534 litros.
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Alimentagao
elétrica 220 V, 60
Hz. Degelo manual.
Possui duas portas
superiores com
vedagdo adequada
para baixa
temperatura.
Capacidade minima
de congelamento
de 24 kg em 24
horas. Equipado
com fungdo de
congelamento
répido selecionavel
pelo usudrio.

Possui dreno frontal
para escoamento
de agua no degelo,
cabine interna com
revestimento
apropriado para
baixas
temperaturas, pés
com rodizios para
movimentacéo e
dois modos  de
operagao:
refrigerador ou
freezer, de acordo
com selecao no
painel de controle.
Temperatura
minima de
operagao: -18°C ou
inferior. Utiliza gés
refrigerante
ecolégico R600a ou
equivalente.
Compressor
hermético.
**Classificagao
energética  Procel
categoria “A”.
Garantia minima de
12 meses contra
defeitos de
fabricagao

Unidades

10

37

26

Freezer horizontal
para conservagéo e
congelamento  de
alimentos, com
capacidade minima
de 534 litros.
Alimentagao
elétrica 220 V, 60
Hz. Degelo manual.
Possui duas portas
superiores com
vedagdo adequada
para baixa
temperatura.
Capacidade minima
de congelamento
de 24 kg em 24
horas. Equipado
com fungdo de
congelamento
répido selecionavel
pelo usuério.

Possui dreno frontal
para  escoamento
de agua no degelo,
cabine interna com
revestimento
apropriado para
baixas
temperaturas, pés
com rodizios para
movimentagéo e
dois  modos  de
operagéo:
refrigerador ou
freezer, de acordo
com selecdo no
painel de controle.
Temperatura
minima de
operag&o: -18°C ou
inferior. Utiliza gés
refrigerante
ecolégico R600a ou
equivalente.
Compressor
hermético.
**Classificagao
energética  Procel
categoria “A”.
Garantia minima de
12 meses contra
defeitos de
fabricacdo  (COTA
RESERVADA  PARA
ME E EPP)

Unidades

27

Fritadeira Air Fryer
de duplo cesto com
capacidade total de
9 litros (dois cestos
de 4,5 litros cada),
poténcia  nominal
de 2100 W e
voltagem de 220 V.
Os cestos sé&o

removiveis e
possuem
revestimento
antiaderente,
permitindo
facilidade na
limpeza e
seguranca no uso.
o equipamento
possui fungoes
avancadas  como
zona dupla,

cozinheiro duplo e
sincronizagdo, que
permitem cozinhar
diferentes
alimentos
simultaneamente.
Painel digital LED
com 11 programas
predefinidos,
temporizador
ajustavel até 60
minutos e controle
de temperatura
entre 35°C e 200°C.
Ideal para preparo
saudavel e rapido

de variados
alimentos,
garantindo
eficiéncia e
autonomia.

Unidades

32

Grelha modelo GN
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11, compativel

com fornos
combinados
industriais.
Dimensdes
aproximadas: 535
mm de

comprimento x 325
mm de largura.
Fabricada em aco
inoxidavel AISI 304,
resistente a
corrosao e de facil
higienizagdo. Ideal
para preparo de
carnes assadas,
grelhados e como
suporte para outros
utensilios no
interior do forno.
Produto com
acabamento em
arame sélido,
apresenta

durabilidade e
seguranga para uso
profissional em
cozinhas industriais.

Unidades

11

11

65

107

29

Lavadora de alta
pressao elétrica,
equipada com
motor de indugdo,
poténcia minima de
1700 w,
alimentagao 220 V,
pressao maxima de
2100 PSI e vazéo
minima de 360
litros por  hora.
Possui sistema Stop
Total que
interrompe
automaticamente o
fluxo de agua e
desliga o motor ao
soltar o gatilho.
Classe de isolagdo
elétrica )
frequéncia de 60
Hz.

Acompanha
mangueira de alta
presséo com no
minimo 5 metros,
cabo elétrico de ao
menos 5 metros,
pistola com trava
de seguranga,
lanca com conexado
adequada, bico
regulavel (jato
concentrado e
leque), bico de alta
rotacdo, aplicador
de detergente e
filtro de  agua.
Bomba axial com
cabegote metélico
e pistbes em aco
inox.

Estrutura com
rodas para
transporte, alca
removivel, suporte
para acessérios e
botéo de
acionamento de
facil acesso.
Dimensdes
aproximadas de até
30 cm (largura), 76
cm (altura) e 29 cm
(profundidade).
Peso maximo de 15
kg (bruto). Deve
possuir certificagao
INMETRO  vigente.
Garantia minima de
12 meses.

Unidades

18

30

Kit Conjunto Gn's
Forno  Combinado
11 Gn's. Grelha
Forno
Combinado:Material
em ago inoxidavel
com tamanho
padrao
internacional,
compativel com
todos os fornos
combinados.
Utilizada
principalmente no
preparo de carnes
assadas, grelhados
ou como suporte
para outros
utensilios no
interior do
forno.Modelo: ~ Gn
171 Dimenséo:
535x325 mm,
Material: Aco
inoxidavel. Cuba
gastrondmica
Perfurada e lisa GN
1/1 x 65mm sem
algas. Produzida
totalmente em ago
inoxidavel de alta
qualidade. Lisa inox
430. Comprimento:
530 mm. Largura:
325 mm. Altura: 65
mm. CUBA GNS -
sem alca - 1/1
Peso(Kg): 1,017.
Comprimento: 53
cm. Llargura: 32,5
cm. Altura: 10 cm.

Cap. ML 14000.
Material: aco
inoxidavel.

Unidades

13

Lavadora industrial
de lougas e
utensilios, com
capacidade minima
de higienizagdo de
1.000 pratos por
hora, utilizando
aproximadamente
3 litros de dgua por
ciclo. Deve operar
com ciclos
programaveis entre
60 e 120 segundos.
Capacidade
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mecénica minima
de 28 gavetas por
hora. Capacidade
minima por gaveta:
18 pratos, ou 36
copos, ou 240
talheres, ou 49
xicaras de café.
Estrutura fabricada
em ago inoxidavel
AISI 304, equipada

com bracos
giratérios
superiores e
inferiores para
lavagem e
enxague. Possui
termometros

independentes para
monitoramento da
temperatura de
lavagem (55° a
65°C) e da dgua de
enxdgue (80° a
95°C), com
aquecedor e moto-
bomba

incorporados.
Opera com fungdes
automaticas de

controle de tempo
de ciclo, nivel da
solucdo do tanque
e temperatura.
Deve possuir painel
com teclas de
liga/desliga,
operagéo e selegéo
de tempo. Abertura
superior (cap6)
com acesso total a
area interna. Ciclo
iniciado
automaticamente
ao fechar a porta.
Possui aviso sonoro
de finalizagdo do
ciclo, com opgdo de
desativagao.
**Voltagem: 220 V.
Consumo
aproximado de
agua: 3 litros por
ciclo.**
Acompanha 0s
seguintes
acessorios:

2 gavetas para
copos e talheres
(aprox. 500 x 500
X 100 mm)

2 gavetas para
pratos e bandejas
(aprox. 500 x 500
x 100 mm)

Mesa auxiliar em
ago inox para
ambos os lados
Garantia ~ minima:
12 meses contra
defeitos de
fabricacéao.

Unidades

13

32

Lavadora industrial
de lougas e
utensilios, com
capacidade minima
de higienizagdo de
1.000 pratos por
hora, utilizando
aproximadamente
3 litros de 4gua por
ciclo. Deve operar
com ciclos
programaveis entre
60 e 120 segundos.
Capacidade
mecénica minima
de 28 gavetas por
hora. Capacidade
minima por gaveta:
18 pratos, ou 36
copos, ou 240
talheres, ou 49
xicaras de café.
Estrutura fabricada
em ago inoxidavel
AISI 304, equipada

com bracos
giratérios
superiores e
inferiores para
lavagem e
enxague. Possui
termometros

independentes para
monitoramento da
temperatura de
lavagem (55° a
65°C) e da dgua de
enxdgue (80° a
95°C), com
aquecedor e moto-
bomba

incorporados.
Opera com fungdes
automaticas de

controle de tempo
de ciclo, nivel da
solucdo do tanque
e temperatura.
Deve possuir painel
com teclas de
liga/desliga,
operagéo e selegéo
de tempo. Abertura
superior (cap6)
com acesso total a
area interna. Ciclo
iniciado
automaticamente
ao fechar a porta.
Possui aviso sonoro
de finalizagdo do
ciclo, com opgdo de
desativagao.
**Voltagem: 220 V.
Consumo
aproximado de
agua: 3 litros por
ciclo.**
Acompanha 0s
seguintes
acessorios:

2 gavetas para
copos e talheres
(aprox. 500 x 500
X 100 mm)

2 gavetas para
pratos e bandejas

Unidades




(aprox. 500 x 500
x 100 mm)

Mesa auxiliar em
ago inox para
ambos os lados
Garantia ~ minima:
12 meses contra
defeitos de
fabricacdo. (COTA
RESERVADA  PARA
ME E EPP)

Liquidificador
industrial de alta
rotacéo, com

capacidade nominal
minima de 2 litros,
copo em  aco
inoxidavel

removivel com
tampa em material
atéxico com
abertura para
adigao de
ingredientes.

Tenséo de
alimentagao: 220 V,
50/60 Hz

Poténcia minima do
motor: 900 W (ou
1,0 av), alta
rotacédo

Rotacdo  minima:

18.000 rpm
Corpo e copo em
aco inoxidavel,
adequado para uso
profissional em
cozinhas industriais,
lanchonetes e
33 restaurantes Unidades 30
Sistema de
acionamento com
chave liga/desliga
(podendo incluir
fung&o pulsar)
Base com pés
antiderrapantes
para maior
estabilidade
Dimensdes
aproximadas: 200
mm (largura) x 200
mm (profundidade)
X 420 mm (altura)
ou equivalente
Equipamento
adequado para
preparo de sucos,
vitaminas, molhos e
similares em uso
continuo  leve a
moderado
Garantia ~ minima:
12 meses contra
defeitos de
fabricacao
Liquidificador
industrial de alta
rotagao,
capacidade nominal
minima de 8 litros,
copo em  aco
inoxidavel
removivel,
apropriado para
uso profissional em
cozinhas industriais,
restaurantes e
lanchonetes.
Tensdo e
alimentagdo: 220 V,
50/60 Hz
Poténcia minima do
motor: 900 W (ou
Locv)
Rotacdo  minima:
18.000 rpm (alta
rotagao)
Copo em ago
inoxidéavel, com
tampa em material
atoxico, com
abertura para
adigao de
ingredientes
durante
funcionamento
Corpo/base com
34 estrutura robusta, Unidades 28

equipada com pés
antiderrapantes

ara garantir
estabilidade

Sistema de
acionamento com,
no minimo, chave

liga/desliga

(podendo incluir
fungdo pulsar ou
seletor de

velocidades)

Indicado para
preparo de sucos,
vitaminas, molhos,
cremes e outras
preparagdes
liquidas ou
semiliquidas em
volume elevado

Dimensdes

aproximadas: 230

mm de largura, 230
de

mm

profundidade e 760
mm de altura,
admitidas variagoes
equivalentes

Garantia ~ minima:
12 (doze) meses
contra defeitos de
fabricagao
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Maquina de lavar
roupas capacidade
8 Kg, linha branca,
poténcia 550
W(110/220V).
Rotagdo do motor -
Centrifugagao 750
RPM. Dimensdes
aproximadas: 103,5
x 62 x 67 cm
(AXLXP). Peso
aproximado: 40,5
Kg

Unidades

14

36

MESA DE
TRABALHO

INDUSTRIAL /
BANCADA DE

APOIO, dimensées
de 200 cm
(Comprimento) x 70
cm (Largura) x 90
cm (Altura).
Construida em Aco
Inoxidavel de liga
que garanta alta

resisténcia a
corrosao, oxidagao
e variagbes
térmicas,

compativel com o
ambiente de

manipulagédo de
alimentos (Ex: Ligas
AISI 201, 304 ou
superiores).

Estrutura
desmontavel para
transporte
montagem. Possuir
02 (duas)
prateleiras
inferiores
reforgcadas. Pés
com sapatas
regulaveis e
niveladoras para
garantir
estabilidade.

Capacidade de
Carga Minima Total:
400 kg, distribuidos
entre: Minimo de
300 kg na
superficie superior
e Minimo de 100 kg
na prateleira
inferior. Espessura
Minima da Chapa
da Mesa: 1,2 mm
(ou superior).
Espessura  Minima
das Prateleiras: 1,0
mm (ou superior).

Unidades

10

56

37

CONJUNTO DE
LIMPEZA MOP FLAT,
composto por: 01
(um) Balde com
mecanismo de
lavagem e
torcao/secagem de
microfibra
(camaras
separadas ou
sistema integrado);
capacidade  total
minima de 4,0
litros; 01  (uma)
Haste/Cabo
extensivel em Aco
Inoxidavel  (Inox);
01 (uma) Base Mop
Flat com dimensées
aproximadas entre
30 cm e 45 cm; e
02 (dois) Refis de
limpeza em
Microfibra (01
instalado + 01
extra). Material de
composicao
predominante:
Pléstico/lnox

Unidades

10

10

33

38

Multiprocessador
industrial de
alimentos,
capacidade minima
de produgao de 180
kg/hora, para fatiar,
ralar, desfiar e
corte em
palitos/cubos.
Acompanha minimo
6 (seis) discos
intercambiaveis.
Especificacbes
técnicas  minimas
obrigatérias:
Estrutura e bocal
em aco inoxidavel
AISI 304

Poténcia minima do
motor: 550 W (0,75
cv)

Rotagdo: 368 RPM
(+10%)

Bocais de
alimentagdo: maior
125 mm, menor 57
mm

Discos minimos
inclusos:  fatiador,
ralador grosso/fino,
desfibrador,
palito/julienne
(tamanhos
variados)

Painel de comando

com interruptor
liga/desliga e
protecao contra
sobrecarga

Sistema de
seguranga:
empurrador

incluso, pés
antiderrapantes,

conformidade  NR-
12 e Inmetro

Dimensdes
aproximadas: 320

Unidades

15




mm (C) x 595 mm
(L) x 565 mm (P)

Peso aproximado:
35 kg

Tens&o: 220 V / 60
Hz / monofésico

Garantia ~ minima:
12 (doze) meses
contra defeitos de
fabricagao.

ORGANIZADOR /
PORTA-TALHERES,
de formato
cilindrico (redondo).
Fabricado
integralmente em
Aco Inoxidavel, liga
Alsl 304 ou

superior,

39 garantindo .| Unidades 15 10 57
resisténcia a
corrosao e
adequado para uso
em ambientes de
manipulagéo de
alimentos.
Dimensdes
aproximadas: 15
cm (Altura) x 10 cm
(Diametro).

Panela de aluminio
tipo boleada para
cozinha industrial,
capacidade nominal
minima de 10 litros,
com algas laterais
ergondmicas.
Especificagbes
técnicas  minimas
obrigatérias:
Material:  aluminio
puro com
espessura  minima
de 3,0 mm (fundo e
laterais)
Acabamento: polido
externo e interno
para facil limpeza e
higienizagao

Algas: baquelite
antitérmica ou ago
inoxidavel, fixas e
resistentes a altas
temperaturas

40 " « Unidades 10 10 51
Dimensdes
aproximadas:
diametro  superior
28-30 cm, altura
22-25cm
Bordas reforgadas
e formato que
permite
empilhamento
Adequada para
preparo de feijdo,
carnes, caldos e
preparagdes em
volume elevado
Conformidade com
normas de
seguranca
alimentar
(Inmetro/ANVISA)
Garantia ~ minima:
12 meses contra
defeitos de
fabricagao.

Panela de fervura
em acgo inoxidavel
para cozinha
industrial,
capacidade nominal
minima de 20 litros
(carga util).
Especificacbes
técnicas  minimas
obrigatérias:
Material: aco
inoxidavel AISI 304
(corpo) ou AISI 430
(tampa), espessura
minima 1,2 mm
(laterais) e 2,0 mm
(fundo)
Acabamento: polido
externo/interno
para facil
higienizagao
Tampa: ago
inoxidavel com alga
tubular ergonémica
e vedagdao
adequada

Alcas laterais:
tubulares em aco
inoxidével,

41 soldadas, Unidades 10 10 50
resistentes a altas
temperaturas
Dimensdes

aproximadas:
didmetro  superior
36-40 cm, altura
total 30-35 cm

Fundo reforcado
para distribuicao
térmica uniforme e
empilhamento
seguro

Adequada para
fervura de massas,
caldos, feijago e
preparagdes em
grande volume

Conformidade com

normas de

seguranga

alimentar (Portaria
326/97,

Inmetro)




Garantia ~ minima:
12 meses contra
defeitos de
fabricacao.

Pegador de massa
para alimentos,
confeccionado

integralmente em

aco inoxidavel
préprio para
contato com
alimentos, com

cabo longo de
aproximadamente
28 cm, admitida
variagdo de
comprimento total
entre 26 cm e 30

cm, formato
funcional para
42 servir massas Unidades 10 20 10 1 4 69
longas (por
exemplo, bojo
dentado ou tipo
concha),
acabamento liso de
facil  higienizacdo,
sem rebarbas ou
cantos vivos,
resistente ao uso
em temperaturas
elevadas e
compativel com
higienizagao em
maquina lava-
lougas ou processo
equivalente.
Poltrona para uso
corporativo,
estrutura em
madeira macica ou
compensada de
reflorestamento
com certificagao
ambiental (FSC,
Cerflor ou
equivalente) ou
DF de alta
densidade,
revestimento  em
tecido de alta
resisténcia a
abrasdo  (minimo
50.000 ciclos
Martindale) ou
courino (couro
sintético) de
primeira linha com
tratamento anti-
manchas,
almofadas de
assento e encosto
fixas com espuma
injetada de
densidade minima
28  kg/m* para
43 assento e 23 kg/m? Unidades 4 0 0 12 20 58
para encosto,
sistema de
sustentagdo  com
percinta eldstica ou
molas, acabamento
com costuras
reforcadas e sem
rebarbas, base e
pés em aluminio
com tratamento
anticorrosivo,
capacidade minima
de suporte de 120
kg, conforme
requisitos da ABNT
NBR 13962:2006 ou
norma técnica
equivalente.
Dimensdes
aproximadas: altura
entre 80 cm e 90
cm, largura entre
80 cm e 90 cm,
profundidade entre
70 cm e 80 cm.
Garantia minima de
12 meses contra
defeitos de
fabricacao.
Porta-talheres
escorredor  para
cozinha,
confeccionado em
aco inoxidavel
adequado para
contato com
alimentos, com
acabamento liso de
facil higienizagao,
fundo perfurado ou
vazado para
escoamento de
agua, equipado
com divisérias
internas (minimo 2
compartimentos)
para organizagao
de diferentes tipos
a4 de utensilios, com | nigages | 5 12 10 5 4 50
divisérias efou
fundo  removiveis
para facilitar

limpeza, resistente
&  corroséo e
oxidac&o.
Dimensdes
aproximadas:
largura entre 15 cm
e 22 cm,
profundidade entre
15 cm e 22 cm,
altura entre 15 cm
e 20 cm, admitida
variagao de *2 cm
nas medidas.
Garantia minima de
6 meses contra
defeitos de
fabricacao.

Estante/prateleira

para camara fria de
uso profissional,
confeccionada em
material resistente
a corrosdo e
adequado para uso
em ambientes de
armazenamento de




alimentos (por
exemplo, ago com
pintura epdxi ou
material
equivalente),
composta por, no
minimo, 4 niveis de
prateleiras, cada
nivel com
capacidade minima
de carga de 25 kg,

distribuida de
forma uniforme.
Prateleiras com
superficie  vazada
ou perfurada para
escoamento de
liquidos e evitar
actmulo de

45 residuos, de facil Unidades 6 22 10 0 1 12 8 0 64
higienizagdo, com
cantos
arredondados e
sem rebarbas.
Dimensdes
aproximadas de
cada prateleira:
largura em torno
de 80 a 90 cm e
profundidade em
torno de 40 a 50
cm; véo livre entre
niveis em torno de
40 cm; altura total
da estante em
torno de 1,65 a
1,80 m, admitida
variagao de *5 cm
nas medidas.
Sistema de
montagem
modular,
permitindo  ajuste
na altura dos niveis,
e garantia minima
de 12 meses contra
defeitos de
fabricacao
Ralador elétrico
industrial multiuso,
adequado para uso
profissional em
cozinhas industriais,
padarias e
estabelecimentos
de alimentagéao,
construido com
estrutura em ago
inoxidavel de facil
higienizacdo,
equipado com
carenagem e bocal
em material
resistente, dotado
de sistema de
ralacdo por discos
removiveis em ago
inoxidavel,
permitindo ralar, no
minimo, queijos
duros, mandioca,
coco e vegetais de
textura
semelhante.
Capacidade de
produgdo  minima
de 25 kg/h. Motor
elétrico com
poténcia minima de
1/3 CV, rotagao
aproximada de

46 1600 rpm, com | ogades| 2 2 3 0 2 1 1 4 19
protecao adequada
e acionamento por
interruptor.
Equipamento
apoiado em pés
antiderrapantes ou
sistema equivalente
de estabilidade,
com dispositivos de
protegao que
evitem contato
acidental com
partes méveis.
Alimentagao
elétrica em tenséo
compativel com a
rede local (220 V ou
bivolt, conforme
necessidade do
6rgado). Dimensoes
aproximadas do
equipamento:
comprimento  em
torno de 50 a 60
cm, largura em
torno de 20 a 30
cm, altura em torno
de 35 a 45 cm,
peso  aproximado
entre 10 e 20 kg.
Garantia minima de
6 meses contra
defeitos de
fabricacao.
Ramequim em
porcelana branca,
préprio para
contato com
alimentos,
acabamento liso de
facil higienizagao,
bordas levemente
arredondadas e
sem rebarbas,
adequado para
porgoes individuais
de alimentos (como
sobremesas,
molhos,
condimentos ou
mise en place).
Capacidade

47 nominal Unidades | 500 50 20 50 20 40 25 1040 1749

aproximada de 100
mla 150 ml
Dimensdes
aproximadas:
diametro  externo
entre 8 cm e 9,5
cm e altura entre 4
cm e 5 cm,
admitida variagao
de *0,5 cm. Deve
ser resistente a uso
em temperatura de
servigo de




alimentos quentes
e frios e compativel
com higienizagdo
em maquina lava-
lougas ou processo

48

equivalente
Conjunto para
limpeza
profissional,
composto por
suporte tipo pega
fibra e fibras
abrasivas. Suporte
em plastico
resistente

(polipropileno ou
equivalente), com
largura aproximada
de 22 cm a 25 cm,
dotado de sistema
de fixagdo da fibra
(garras, velcro ou
equivalente) que
permita troca
répida e segura.
Cabo em aluminio
ou material
equivalente, reto,
com comprimento
aproximado de 1,40
m, adequado para
uso em limpeza de
pisos, rodapés,
paredes e
superficies planas.
Acompanha, no
minimo, 10 fibras
abrasivas de alta
resisténcia, para
faxina pesada, em
formato retangular,
com dimensées
aproximadas de 10
cm de largura por
26 cm de
comprimento,
compativeis com o
suporte fornecido.

Unidades

15

10

20

10

10

10

80

49

Seladora a vécuo
de bancada para
uso profissional,
com estrutura em
ago inoxidavel de
facil higienizagdo e
tampa em material
transparente  que
permita
visualizagdo do
processo.
Equipamento com
cémara de vécuo
interna e duas
barras de selagem,
cada uma com
comprimento
minimo  de 400
mm, adequadas
para uso  com
embalagens
plasticas
apropriadas  para
vacuo (por
exemplo, sacos em
nylon/polietileno
lisos ou gofrados).
Alimentacao
elétrica em 220 V.
Bomba de vacuo
com capacidade
minima de 20 m3/h,
permitindo elevado
grau de vacuo
adequado a
conservagao de
alimentos. Painel de
controle digital com
ajuste de tempo de

vacuo e de
selagem, com ciclo
ajustavel e
programagdo  de
memoria para
diferentes tipos de
produtos e
espessuras de
embalagem,

visando otimizar a
produtividade. Ciclo
de trabalho
compativel com
alta produtividade,
permitindo
selagens
consecutivas  sem
superaquecimento.
Dimensdes internas

da camara
adequadas para
embalagens

compativeis com o
comprimento  das
barras de selagem.
Estrutura  robusta
para uso intensivo

em cozinhas
industriais,
restaurantes,
agougues ou
industrias
alimenticias.

Garantia minima de
12 meses contra
defeitos de
fabricagao.

Unidades

19

Seladora a vacuo
de bancada para
uso profissional,
com estrutura em
aco inoxidavel de
facil higienizagdo e
tampa em material
transparente  que
permita
visualizagédo do
processo.
Equipamento com
camara de vécuo
interna e duas
barras de selagem,
cada uma com
comprimento
minimo  de 400

mm, adequadas
para uso com
embalagens
plasticas

apropriadas  para




50

vacuo (por
exemplo, sacos em
nylon/polietileno
lisos ou gofrados).
Alimentacao
elétrica em 220 V.
Bomba de vacuo
com capacidade
minima de 20 m3/h,
permitindo elevado
grau de vacuo
adequado a
conservagao de
alimentos. Painel de
controle digital com
ajuste de tempo de

vacuo e de
selagem, com ciclo
ajustavel e
programacdo  de
memdria para
diferentes tipos de
produtos e
espessuras de
embalagem,

visando otimizar a
produtividade. Ciclo
de trabalho
compativel com
alta produtividade,
permitindo
selagens
consecutivas sem
superaquecimento.
Dimensdes internas

da camara
adequadas para
embalagens

compativeis com o
comprimento  das
barras de selagem.
Estrutura  robusta
para uso intensivo
em cozinhas
industriais,
restaurantes,
agougues ou
industrias
alimenticias.
Garantia minima de
12 meses contra
defeitos de
fabricagdo. (COTA
RESERVADA  PARA
ME E EPP)

Unidades

51

Serra-fita de
bancada para
agougue, destinada
ao corte de carnes
com ou sem 0ssos,
com estrutura
robusta em ago
inoxidavel ou ago
tratado com mesa
em ago inox, de
facil  higienizag&o.
Equipamento
elétrico 220 V, com
motor de poténcia
minima de 0,5 CV,
adequado para uso
profissional
continuo.  Lamina
de serra com
comprimento
aproximado de 1,70
m a 1,80 m, em

ago de alta
resisténcia, largura
e espessura

compativeis com o
corte de carnes e
0ssos. Mesa de
trabalho fixa ou
moével em  aco
inoxidavel, com
area Util de corte
minima compativel
com pecas  de
carne  de uso
comercial, dotada
de regulador de
espessura de corte
e empurrador de
seguranca.
Equipamento deve
possuir dispositivos
de protecéo
conforme  normas
de seguranga
aplicaveis  (como
NR-12 ou
equivalente),
incluindo protegdes
nas partes méveis e
sistemas que
impegam [
funcionamento com
portas ou tampas
abertas. Dimensées
e bancada
compativeis  com
uso em agougue
(comprimento,
largura e altura
aproximados), peso
adequado para
estabilidade em
operacdo. Garantia
minima  de 1

Unidades

14

meses contra
defeitos de
fabricacao

Ventilador de
parede com

diametro  nominal
de 50 cm,
adequado para uso
em ambientes
internos que
demandem boa
circulacdo de ar.
Alimentagao
elétrica bivolt
seletiva (127/220
V), com 3
velocidades
seleciondveis  por
chave de controle
(de parede,
deslizante ou
equivalente). Grade
de protegao
metdlica, com
diametro
aproximado de 50
cm, com pintura de
alta resisténcia,




removivel para
facilitar a limpeza.
Hélice com 6 pas
em material
plastico resistente,
com diametro
aproximado de 40 a
52 45 cm, projetada Unidades 10 0
para proporcionar
boa vazdo de ar.
Equipamento com
oscilacdo horizontal

automatica e
inclinagédo  vertical
regulavel,
permitindo

direcionamento do
fluxo de ar.
Poténcia  elétrica
em torno de 200 W
(1/4  Cv), com

desempenho
compativel com
ventiladores de
parede de 50 cm
disponiveis no
mercado,
atendendo aos
requisitos de
eficiéncia
energética e
seguranca
aplicaveis, com
certificagao
compulséria  junto
ao INMETRO.

Garantia minima de
12 meses contra

defeitos de
fabricacao.

Melanger de
bancada com
pedras em granito,
destinado ao
processamento e
refinamento de

pastas alimenticias,
como massa de
cacau, chocolate e

pastas de
oleaginosas
(castanhas,
amendoim e
similares), para uso
profissional ou

semi-profissional.
Equipamento
composto por
tambor em aco
inoxidavel de facil
higienizagdo,
equipado com duas
pedras cilindricas
em granito de alta
resisténcia e
sistema de ajuste
de pressao das
pedras sobre o
produto, permitindo
controle da
granulometria
durante o processo.
Capacidade de
processamento
entre 3,5 kg e 5 kg
de massa por ciclo.
Deve ser capaz de
refinar pastas até
granulometria final
inferior a 20 micra,
assegurando
textura adequada
para chocolate e
pastas finas. Motor
elétrico com
poténcia minima
em torno de 1/6 HP
(ou poténcia
equivalente)
dimensionado para

53 operagdo continua Unidades 2 0
em baixa rotagao,
de forma a
possibilitar
moagem e
conchagem
simulténeas, com
limitacdo de
aquecimento
excessivo do
produto.
Alimentacao

elétrica em 220 V,
com sistema de
acionamento

seguro,  protecdo
elétrica adequada e
cabo dimensionado
para uso em

ambiente de
cozinha ou
laboratério de
produgao

alimenticia. Tampa
superior em

material resistente
(preferencialmente

transparente) e
removivel,
permitindo
inspegdo visual do
produto em
processamento e
ventilagao
adequada, sem

contato  acidental
com partes méveis.
Construgdo

robusta, com base
estadvel para uso
em bancada, de

facil limpeza,
superficies lisas e
sem rebarbas,
adequada ao
contato com

alimentos. Garantia
minima  de 12

meses contra
defeitos de
fabricagao.

23 FUNDAM_ENTA(;:\O E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagao e de seus quantitativos encontra-se
pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
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apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagao esta previsto no Plano de Contratagdes Anual
conforme detalhamento a seguir:

2.3. ID PCA no PNCP: 10742006000198/2025/1
2.4. Data de publicagdo no PNCP: 08/05/2024
2.5. Id do item no PCA: 115

2.6. Classe/Grupo: 7310 - EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E
SERVIR ALIMENTOS

2.7. |dentificador da Futura Contratacdo: 158131-90035/2025
3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O
CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descrigéo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo
de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Qualidade e Especificagdes Técnicas

4.1.1. Todos os materiais fornecidos deverdo ser novos, de primeiro
uso, lacrados e de d a técnica
atualizada.

4.1.2. Todo equipamento deve vir acompanhado de Manual de Instrugdes
em portugués, fixado em local visivel e seguro, contendo:

Orientagdes para instalagéo e forma de uso correto, com imagens nitidas
e letras legiveis

Procedimentos de seguranga e possiveis adverténcias

Recomendacdes para regulagem, manutencgéo e limpeza

Procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica
Relagao de Assisténcia Técnica autorizada em cada estado

Certificado de garantia preenchido (data de emissao do Termo de
Recebimento Definitivo e nimero da Nota Fiscal)

4.1.3. Todos os equipamentos devem possuir etiquetas ou placas de
identificacao fixadas em local visivel, contendo:

Nome do fabricante

Modelo do equipamento

Ndmero de série

Poténcia/tensao

Capacidade

Data de fabricacédo

4.2. Garantia minima de 12 (doze) meses para todos os equipamentos,
contados a partir da data de emisséo do Termo de Recebimento Definitivo.

4.3. O fabricante/contratado é obrigado a dar assisténcia técnica gratuita
na sua rede credenciada de assisténcia durante o periodo da garantia,
substituindo as pegas com defeito.

4.3.1. Os equipamentos devem ser fornecidos dentro de embalagem
apropriada que garanta sua protecéo e integridade.

4.3.2. A rotulagem da embalagem deve constar do lado externo, com
rétulos de facil leitura, contendo:

Descrigao geral do equipamento

Identificagdo do fabricante e do fornecedor

Indicagéo da tensao/voltagem

Orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem

4.4. Subcontratacao
4.4.1. N&o é admitida a subcontratagao do objeto contratual.
4.5. Garantia da contratacao

4.5.1. Nao haverd exigéncia da garantia da contratacado dos artigos 96 e
seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo
Técnico Preliminar.

4.6. Sustentabilidade

4.6.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na
descrigéo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se
baseiam no Guia Nacional de Contratacées Sustentaveis:

4.6.1.1. As empresas fornecedoras devem adotar praticas de mitigacao

dos impactos ambientais durante o processo produtivo, em
conformidade com leis e resolucé i is vi

4.6.2. Que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material
reciclado, atéxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR - 15448-1 e 15448-
2;

4.6.3. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengao de
certificag@o do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagéo e Qualidade
Industrial - INMETRO como produtores sustentaveis ou de menor impacto
ambiental relagao aos seus similares;

4.6.4. Que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em
embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize
materiais reciclaveis quando aplicavel tipo de produto, de forma a garantir
a méaxima protecao durante o transporte e o armazenamento; e

4.6.5. Que os bens ndo contenham substancias perigosas em
concentracdo acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of
Certain Hazardous Substances), tais como mercdrio (Hg), chumbo (Pb),
cromo hexavalente (Cr(Vl)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs),
éteres difenil-polibromados (PBDEs).

4.7. Reserva de cotas para microempresas e empresas de
pequeno porte:

4.7.1. Na presente licitagdo, serd realizada a reserva de cota de até vinte
e cinco por cento do objeto para a contratacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte.

4.7.1.1. Na hipdtese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta
poderd ser adjudicada ao vencedor da cota principal ou, diante de sua
recusa, aos fornecedores remanescentes, desde que pratiquem o prego
do primeiro colocado da cota principal.

4.7.1.2. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal,
a contratagcdo das cotas deverd ocorrer pelo menor prego.

4.7.1.3. Serd dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas
reservadas quando forem adjudicados aos licitantes qualificados como
microempresas ou empresas de pequeno porte, ressalvados os casos em
que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as
condigdes do pedido, conforme vier a ser decidido pela Administracdo, nos
termos do art. 89, §4%, do Decreto n. 8.538, de 2015

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
5.1. Condicdes de entrega

5.1.1. Os materiais objeto deste Termo de Referéncia serdo solicitados
mediante Nota de Empenho, a ser enviada por correspondéncia eletrénica
(e-mail), sendo obrigatéria a confirmag&o do recebimento pela empresa.
5.1.2. O prazo de entrega dos bens, informado pelo requisitante, é de 30
(trinta) dias contados da confirmacdo do recebimento da Nota de
Empenho pelo fornecedor e serd realizada em remessa Unica.

5.1.3. As quantidades e os enderecos para entregas dos materiais das
Unidades Participantes do SRP estdo detalhadas neste Termo de
Referéncia, sendo que as entregas serdo agendadas conforme a
conveniéncia do IFTO, estando o fornecedor ciente de que poderdo ser
empenhados quantitativos em periodos diferentes dentro da validade da
Ata de Registro de Pregos.

5.1.4. A entrega dos materiais deverd ser realizada em horérios
posteriormente definidos junto as unidades participantes, podendo
inclusive ser indicado quando do envio da Nota de Empenho, e
habitualmente ocorrerd durante o horério de expediente, das 08h00min as
11h00min e das 14h00min as 17h00min, podendo ainda, a critério do IFTO,
ser alterada para outros horarios (noturnos, ou dias ndo Uteis), caso a
entrega possa acarretar prejuizos ao normal desenvolvimento
dos trabalhos da Instituicdo, sem 6nus adicionais para a Contratante.

5.2. Os bens deverdo ser entregues nos seguintes enderecos:

ORGAO ENDERECO

Av. Amazonas, esquina com a Av. Paraguai, Quadra 56, Lote 01,



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art96

Setor Cimba - Campus Araguaina-TO
CEP: 77.824-838

Povoado Santa Tereza - Km 05, Zona Rural, Campus Campus
Araguatins-TO
CEP: 77.950-000

Q AE 310 Sul, Avenida NS 10 Esquina com Avenida LO 05, s/n?, Final
da Rua 02, Plano Diretor Sul, Campus Palmas-TO
CEP: 77.021-090

151, Paraiso do Tocantins-TO
CEP N¢ 77.600-000

Distrito Agroindustrial, Br 153,Km 480, s/n?, Vila Santana, CXPST

Avenida Tocantins, S/N, Loteamento M&e Dedé, Jardim América,
CXPST 34, Campus Porto Nacional-TO
CEP N¢ 77.500-000

Sevilha, Campus Gurupi-TO
CEP N2 77.410-470

Alameda Madri esquina com a Rua Saragoga, n? 545, Jardim

Campus Dianépolis - TO
CEP: 77.300-000

Rodovia TO 040, KM 349, LOTE 01, Loteamento Rio Palmeira,

Rua 02, Quadra 5A, Lote 01, Setor Lagoa da Ilha
Campus Lagoa da Confusao - TO
CEP: 77.493-000

S/N, Centro, préximo ao Lago Municipal
Formoso do Araguaia - TO
CEP: 77.470-000

Avenida Joaquim Batista de Oliveira, Rua do Acude/Lago Municipal,

Rua Ceard, n.2 1441, Setor Zacarias Campelo , Pedro Afonso - TO
CEP: 77.710-000

Sol - Campus Colinas do Tocantins-TO
CEP: 77760-000

Av. Bernardo Sayao, Lote 29B, Setor Santa Maria, Chacara Raio de

IFTO - Tocantinépolis, Tocantindpolis - TO CEP 77900-000

Avenida Joaquim Teoténio Segurado, Quadra 202 sul, ACSU-SE 20,

Tocantins.
Telefone: (63) 3229-2200

5.3. Garantia, manutencéo e assisténcia técnica

5.3.1. Quanto aos prazos de garantia, desde que observadas e
respeitadas as disposicdes legais aplicaveis, prevalecem os periodos
estabelecidos no Termo de Referéncia e nas especificagdes técnicas do
fabricante, salvo quando for verificado prazo maior na descricdo contida
na proposta comercial do fornecedor.

5.3.2. Para os itens que nao apresentam indicagdo do prazo de garantia
na sua descricdo do item, a Contratada deverd observar a garantia
minima estabelecida na Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo
de Defesa do Consumidor).

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo
com as clausulas avengadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e
cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou
parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do
contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente
pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-
se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade poderd convocar representante da empresa
para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou
entidade poderd convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentagao do plano de fiscalizagdo, que conterd
informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execucdao do objeto, do plano
complementar de execugao da contratada, quando houver, do método de
afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacao

6.6. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s)
fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de
2021, art. 117, caput).

Fiscalizagao Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato,
para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato,
de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.
Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento
do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato,
com a descrigao do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou
dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto
n%11.246, de 2022, art. 22, 1I);

6.7.2. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico
do contrato emitird notificagdes para a corregao da execugdo do contrato,
determinando prazo para a correcdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22
m;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em
tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugéo do
contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicarad o
fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n? 11.246, de 2022
art. 22, V);

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovagao ou a prorrogacdo contratual (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 22, VIl).

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das
condi¢bes de habilitagdo da contratada, acompanhara o empenho, o
pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagéo de apostilamento e
termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios
pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il Decreto n2 11.24
2022).

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuard tempestivamente na solugdo do
problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n®
11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.9. O gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros
formais da execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragoes e
das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacées do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022
art, 21, 1V).

6.100 gestor do contrato acompanhard os registros realizados pelos
fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do
contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n2
11.246, de 2022, art. 21, 1)

6.110 gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condigdes de
habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento,
e anotard os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do

Conjunto 1, Lote 8, Plano Diretor Sul, 77020-450 Campus Palmas -
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pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n¢
11.246, de 2022, art. 21, lI).

6.120 gestor do contrato emitirda documento comprobatério da avaliacdo
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao
cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengao ao
seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.
Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.12.1.0 gestor do contrato tomaré providéncias para a formalizagdo de
processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagao de
sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n®
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.130 fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato,
em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com
vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogagdo contratual. (Decreto n®
11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.140 gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes
sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagéo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.150 gestor do contrato deverad enviar a documentagao pertinente ao
setor de contratos para a formalizagédo dos procedimentos de liquidagao e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagédo e gestdo nos termos
do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
Recebimento

7.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato
da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente, pelo(a) responsével pelo acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta

7.2. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes
do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificacées
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
substituidos no prazo de , a contar da notificagédo da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 30 (trinta) dias Uteis, a
contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente pela Administragdo, apés a verificagdo da qualidade e
quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado.

7.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao
ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de
2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 30 (trinta)
dias Uteis

7.5. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente
prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver
necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias
contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, deverd ser observado o teor do art.
143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao
de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugdo do
objeto, para efeito de liquidagao e pagamento.

7.7. 0 prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na
execucao do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de
cobranga equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise
prévia a liquidagdo de despesa, ndo serd computado para os fins do
recebimento definitivo. 9

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade
civil pela solidez e pela seguranga dos bens nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execugao do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente,
correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta
secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 72, §32 da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 77/2022.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, no caso de contratacdes
decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 75 da Lei n2? 14.133, de 2021.

7.10Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota
fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.10.1.0 prazo de validade;
7.10.2.a data da emisséo;

7.10.3.0s dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.10.4.0 periodo respectivo de execugdo do contrato;

7.10.5.0 valor a pagar; e

7.10.6.eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia
que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo
apés a comprovacdo da regularizacdo da situagdo, sem onus a
contratante;

7.12A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovacéo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-
line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacdo
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.13A Administragao deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a
manutencdo das condigdes de habilitagdo exigidas no edital; b) identificar
possivel razao que impega a participagao em licitagdo, no ambito do 6rgao
ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N¢ 3, DE 26 DE
ABRIL DE 2018).

7.14Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do
contratado, serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.

7.15Néo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada
improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos responsaveis
pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado,
para que sejam acionados os meios pertinentes e necesséarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.16Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas
necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo
realizados normalmente, até que se decida pela resciséo do contrato, caso
o contratado n&o regularize sua situagao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.180 pagamento serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis
contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme secdo
anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 77, de 2022
7.19No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado
serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de
pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicagdo do
indice IPCA de corregao monetaria.

Forma de pagamento

7.200 pagamento serd realizado por meio de ordem bancéria, para
crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.
7.21Seré considerada data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.22Quando do pagamento, serd efetuada a retencao tributaria prevista
na legislag&o aplicavel.

7.22.1.Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.
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7.230 contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos
termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo
tributdria quanto aos impostos e contribuigbes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficaré condicionado a apresentagéo de
comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cesséo de crédito

7.24E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicao
financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instrucéo Normativa SEGES/ME n? 53, de 8 de julho de 2020, conforme as
regras deste presente tépico.

7.24.1.As cessbes de crédito nao fiducidrias dependerdo de prévia
aprovagao do contratante.

7.25A eficécia da cesséo de crédito, de qualquer natureza, em relagéo a
Administracdo, estd condicionada a celebragdo de termo aditivo ao
contrato administrativo.

7.26Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de
cumprimento de todas as condicbes de habilitacdo por parte do
contratado (cedente), a celebracao do aditamento de cesséo de crédito e
a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo
de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o
Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios
ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n® 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer |L-01, de 18
de maio de 2020.

7.27.0 crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria
destinado a cedente (contratado) pela execugao do objeto contratual,
restando absolutamente incélumes todas as defesas e excecbes ao
pagamento e todas as demais cldusulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos
administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacao do fato gerador,
quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a
Administragdo. (INSTRUGAO NORMATIVA N 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e
Anexos).

7.28A cessao de crédito nao afetard a execugao do objeto contratado, que
continuara sob a integral responsabilidade do contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA
DE FORNECIMENTO

Forma de selecédo e critério de julgamento da proposta

8.1. 0 fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de
procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adogé&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

8.2. Em se tratando de aquisicdo por Registro de Precos (SRP), o
fornecimento do objeto serd parcelado, conforme forem ocorrendo as
necessidades da Unidade

Exigéncias de habilitacdo

8.3. Para fins de habilitagéo, deverd o licitante comprovar os seguintes
requisitos:

Habil

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagéo ficara condicionada

a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-
negocios/pt-br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, -SLU ou
sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

acao juridica

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de
funcionamento no Brasil, publicada no Dirio Oficial da Unido e arquivada
na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.
8.8. Sociedade simples: inscri¢ao do ato constitutivo no Registro Civil de
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

8.9. Filial, sucursal ou énci de i i ou
empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz;

8.10Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a
ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta
Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.11Agricultor familiar: Declaragdo de Aptidéo ao Pronaf - DAP ou DAP-
P vélida, ou, ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial
de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art.
42, §22 do Decreto n2 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

8.12Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que
comprove a qualificacdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da
Instrucéo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19
e 165).

8.130s documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas
as alteragdes ou da consolidagao respectiva.

Hal acao fiscal, social e trabalhista

8.14Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles
relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de
02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo
(FGTS);

8.17Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacdo de certidao negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.18Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade
em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos
[Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relacionados ao objeto
contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de
declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificaca 6mi il ira

8.22Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do
domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que
admitida a sua participagdo na licitagao (art. 52, inciso Il, alinea “c”, da
Instrucéo Normativa Seges/ME n2 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.23certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso 11);

8.24Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e
demais demonstracées contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais,
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comprovando:
8.24.1.indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia
Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.24.2.As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao
atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os
demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

8.24.3.0s documentos referidos acima limitar-se-&o ao Ultimo exercicio no
caso de a pessoa juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois) anos;

8.24.4.0s documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no
limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da
Escrituragao Contdbil Digital - ECD ao Sped.

8.25Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1
(um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG)
e Liquidez Corrente (LC), seré exigido para fins de habilitacéo [patriménio
liquido minimo] de 1% do [valor total estimado da parcela pertinente].

8.26As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo
atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os
demonstrativos contdbeis pelo balanco de abertura. (Lei n® 14.133, de
2021, art. 65, §19).

8.270 atendimento dos indices econémicos previstos neste item deverd
ser atestado mediante declaraga@o assinada por profissional habilitado da
area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9. DISPOSICOES GERAIS SOBRE HABILITACAO

9.1. Quando permitida a participagcdo na licitagdo/contratacdo de
empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em tradugéo livre.

9.2. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de registro de
pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos
para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660, de 29 de janeiro
de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.

9.3. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagédo de
CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.4. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverédo estar em
nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos
deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade
técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.5. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com
diferencas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas
contribuigdes.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.10 custo estimado total da contratagéo é de R$ 3.018.031,01 (trés
milhdes e dezoito mil e trinta e um reais e um centavo.), conforme
custos unitarios apostos no item 1.1 deste Termo de Referéncia.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta
de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Unigo.

11.2A contratagao seré atendida pela seguinte dotagao:
Material de Consumo:
Gestao/Unidade: 26424-158131;

I- Fonte de Recursos: 1000000000;
- Programa de Trabalho: 231558;
I - Elemento de Despesa: 339030;
IV~ Plano Interno: L20RLPO130N

V-

Vi-  Material Permanente:

VIl - Gestdo/Unidade: 26424-158131;
VIIl - Fonte de Recursos: 1000000000;
IX-  Programa de Trabalho: 231557;
X- Elemento de Despesa: 449052;
XI-  Plano Interno: L20RGP0152N

Araguatins, 01 de outubro de 2025

Equipe responsavel pela elaboracao do Termo:

Equipe de planejamento da contratagao
PORTARIA AGT/REI/IFTO n? 334/2024, de 08 de outubro de 2024

Ana Maria Leal
Jecivan Barbosa Rodrigues
Jose Ferreira Lima
Rafael Deleon Campos Silva
Wellington Vieira da Silva

Aprovado por:

CLAUDIO DE SOUSA GALVAO
Diretor-geral

., |Documento assinado eletronicamente por Ana Maria Leal,
seijl (5) | Servidora, em 27/11/2025, & 11:52, conforme horario oficial de
asinaura Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de

8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Claudio de Sousa
Galvao, Diretor-Geral, em 27/11/2025, as 12:02, conforme
asinatury horério oficial de Brasflia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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